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UZIVATELSKA PRIRUCKA

PREHLED

—
.

Ovladaci panel
Ventilator

Kruhové topné téleso
(neni vidét)

4. \Vodici mrizky

(Uroven je vyznacena na predni
strané trouby)

Dvirka

Horni topné téleso / gril
Zarovka

Identifikacni Stitek
(neodstranujte)

Dolni topny ¢lanek
(neni vidét)
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OVLADACI PANEL

1. OVLADAC VYBERU

Pro zapinani trouby vybérem
funkce. Prejete-li si troubu
vypnout, otocte do polohy 0.

2. ZPET
Navrat do predchazejici nabidky
nastaveni.

2 3 ;
3. DISPLE)
4. TLACITKO POTVRZENI

Pro potvrzeni vybrané funkce nebo
nastavené hodnoty.

.
.
5

5. NASTAVOVACI TLACITKO
Pro prochazeni nabidek
a potvrzeni nebo zménu nastaveni.

Upozornéni: Vsechny ovladace se aktivuji stiskem. Stisknutim uprostied uvolnite ovladac ze zajisténé polohy.




PRISLUSENSTVI

ROST ODKAPAVACI PLECH

. PLECH NA PECENI

. POSUVNE DRAZKY

Pocet kust pfislusenstvi se mize v zavislosti na zakoupeném modelu lidit.

V servisnim stredisku si mzete zakoupit dalsi prislusenstvi.

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte mtizku horizontalné zasunutim do vodicich
rostd, pficemz se ujistéte, zZe strana se zvednutym
okrajem je otoCena nahoru.

Dalsi prislusenstvi, jako je napt. odkapavaci nebo
pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym zpUsobem
jako rost.

NASAZENIi POSUVNYCH DRAZEK

Z trouby odstrante bo¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drazek ochranné félie.

Pfipevnéte horni sponu
drazky k vodici mfizce

a sunte ji po celé délce az
na doraz . Druhou sponu

Y posunte smérem dold,

| dokud nedosdhne spravné

Aby byla vodici mfizka
dobfe zajisténa, zatlacte
pevné spodni ¢ast spony

e
oproti vodici mfizce. Ujistéte
se, ze drazkami Ize volné

pohybovat. Postupujte

stejné i na druhé strané vodici mfizky v ramci stejné
vyskové urovné.

Upozornént: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli
urovné.

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH ROSTU
- Prejete-li si odstranit vodici mfizky, nazdvihnéte
je a zatadhnéte za jejich spodni ¢ast smérem ven
z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici mfizky vyjmout.

- Pfejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit, nejprve
je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti. Drzte je
zdvihnuté a zasunte je do vnitini ¢asti trouby a poté
posunte smérem doll do polohy pro usazeni v dolni
casti.

Gt




FUNKCE

OFF S ¢ ¢ PYROLYTICKE CISTENI
Slouzi k vypinani trouby. * ° ° Vyuziva cyklu s velmi vysokou teplotou
k odstranéni zbytk{ po peceni. Je mozné vybrat
T TRADIENi* jeden ze dvou samodisticich cyklG: kompletni
S, . L cyklus a rychly cyklus (ECO). Kompletni cyklus
Pro peceni masa, kolacd s tekutou naplni doporu¢ujeme provadét pouze v ptipadé
uprostfed na jedné drovni. silného znecisténi trouby a kratsi cyklus v rdmci

—_— L pravidelného cisténi.
TRADICNI PECENI

Pro peceni masa, kolacd s tekutou naplni {;} NASTAVENI
uprostfed na jedné drovni. Pro zménu nastaveni trouby (¢asu, jazyka,

hlasitosti zvukovych signald, jasu, rezimu ECO,

7{)\ HORKY VZDUCH jednotek méreni, vykonu).

- P_r,o pF.ipravu raznych drthﬁ'jfd(?', kte,ré Upozornéni: Je-li aktivni Usporny rezim (Eco), jas displeje se
vyzaduji stejnou teplotu na nékolika urovnich | |za ucelem Uspory energie ztlumi a svétlo zhasne. Po stisku
soucasné (maximalné tfech). U této funkce nedochazi| | jakéhokoli tlacitka jsou tyto funkce docasné opétovné
k vzajemnému pifenosu vini mezi jednotlivymi jidly. aktivovany.

GRIL

Ke grilovani steaku, kebabU a uzenin,

k zapékani nebo gratinovani zeleniny nebo Q

k opékani topinek. K zachyceni uvolnujicich se $tav - COOKASSIST
pfi grilovani masa doporucujeme pouzit odkapavaci

plech: Plech umistéte na kteroukoli Urovern dospod I ~ll"IHE3U wo MASO

rostu a pfidejte 500 ml pitné vody. Tato funkce automaticky vybere

nejlepsi teplotu a zpusob peceni pro maso. Tato

o TURBO GRIL funkce preruSované aktivuje ventilator pfi nizkych
K peceni velkych kust masa (kyt, otackach, aby se pokrm pfilis nevysusoval.
rostbifl, kufat). K zachyceni uvolfujicich se $tav o
doporucujeme pouzivat odkapavaci plech: Plech I ‘I}]RJ”-BE; . DRUBEZ

umistéte na kteroukoli troven dospod rostu . Tato funkce automaticky vybere
a pridejte 500 ml pitné vody. U této funkce Ize vyuzit | | hejlepii teplotu a zpiisob peceni pro driibez. Tato
otocny rozen (je-li soucasti). funkce prerusované aktivuje ventilator pfi nizkych

otackach, aby se pokrm pfilis nevysusoval.
MAXI COOKING

Slouzi k peceni velkych kusi masa (nad I ‘IF]\IF‘HI w DUS.MASO A ZELENINA
2,5 kg). PouZivejte 1. nebo 2. drover podle velikosti T Tato funkee automaticky vybere

masa. Troubu nemusite pfedehfivat. Pfi peceni nejlepsi teplotu a zplsob peceni pro téstovinové
doporucujeme obracet maso, aby rovhomérné pokrmy.

zhnédlo z obou stran. Doporucujeme maso podlévat,

aby se pfilis nevysusilo.

I ]EHL_EB _ CHLEB (PECIVO)

Tato funkce automaticky vybere

2 RYCHLY ?RFDEHBEV nejlepsi teplotu a zplsob peceni pro vsechny druhy
Pro rychly pfedehfev trouby. chleba.

AT770 wo PIZZA

Lo
Tato funkce automaticky vybere
nejlepsi teplotu a zpusob peceni pro vsechny druhy

ge ECO HORKY VZDUCH* I

Pro peceni nadivaného masa a fizk( na jedné [
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu
je jidlo chranéno pifed nadmérnym vysusenim. Je-li

g . ) 5. pizzy.
tato funkce pouzivana, kontrolka usporného rezimu
,ECO" zlistane po celou dobu pfipravy vypnuta, na p
pfechodnou dobu ji viak Ize zapnout stisknutim QK. I l CHHRD ao CUKROVI A DORTY
P¥i pouziti cyklu ,ECO”, tedy pfi optimalizaci spotfeby Tato funkce automaticky vybere
energie, by se dvifka trouby neméla otevirat, dokud nejlepsi teplotu a zpUsob pecleni pro vsechny druhy
se pokrm zcela neupece. :jnou(:nil:j&)(kynuté moucniky, pInéné moucniky,

orty atd.).

* Funkce pouzitd jako referencni pro Ucely prohlaseni
0 energetické Uc¢innosti v souladu s nafizenim (EU) ¢. 65/2014
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KYNUTI

Slouzi k dosazeni optimalniho

vykynuti sladkého nebo slaného tésta. Chcete-li

zachovat kvalitu vykynuti, nezapinejte funkci, pokud

je trouba stale horka po dokonceni cyklu peceni.
%’r:.-zr} .« UDRZOV. JIDLA V TEPLE

11
I " Slousi k udrzeni pravé upecenych jidel
teplych a kiupavych.

|_ _IH YNUT e

PRED PRVNIM POUZITIM

l_ ‘IF][—IINIHIL ~. POMALE VARENI

Slouzi k pozvolnému peceni
masa a ryb a zachovava je mékké a Stavnaté.
Doporucujeme maso nejprve oprazit na panvi, aby
si uvnitf uchovalo svou stavnatost. Doby ptipravy
se pohybuji kolem dvou hodin u ryb s hmotnosti
300 g, kolem ¢tyf az péti hodin u ryb s hmotnosti
3 kg a od ¢tyf hodin vyse u kusti masa s hmotnosti
1 kg a kolem 3esti az sedmi hodin u kustd masa
s hmotnosti 3 kg. Doba peceni se pohybuje od 4
hodin pro 1 kg pecené az po 6-7 hodin pro 3 kg
pecené.

1. PROSIM, ZVOLTE JAZYK

PFi prvnim zapnuti spotfebi¢e budete muset nastavit
jazyk a €as: V ramci rolovaci nabidky bude zobrazena
moznost ,ENGLISH".

oMz T
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K prochazeni seznamem dostupnych jazyka a vybéru
pozadovaného z nich otacejte oviadacem.
Stiskem QK svou volbu potvrdite.

Upozornéni: Jazyk je mozné zménit i pozdéji, a to pomoci
nabidky ,Nastaveni”.

2. NASTAVTE CAS

Po volbé jazyka budete muset nastavit aktualni cas:
Na displeji budou blikat dvé islice pro hodinu.

Pro nastaveni spradvné hodiny otacejte a stisknéte
ovladacOK: Na displeji budou blikat dvé cislice pro
minuty.

Pro nastaveni minut otacejte ovladac a stisknutimOK
volbu potvrdte.

Upozornéni: Cas mdze byt nutné nastavit znovu po delsim
vypadku napajent.

3. NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovdana tak, aby spotifebovavala
takové mnozstvi elektrické energie, kolik umoznuje
domadci sit, kterd ma hodnotu zatizeni vyssi nez 3 kW:
Pokud ma vase domaci sit nizsi vykon, bude tfeba
tuto hodnotu snizit.

Otacejte vybérovym knoflikem, dokud se na displeji
nezobrazi polozka ,SETTINGS” a poté pro potvrzeni
stisknéte OK.

Otacejte nastavovacim knoflikem, dokud se nezobrazi
polozka ,Power” a poté stiskem QK tuto volbu
potvrdte.

7 - -
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Otacejte nastavovacim knoflikem, dokud se nezobrazi
polozka ,Nizky” a poté stiskem QK tuto volbu
potvrdte.

4.ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna o zcela
bézny jev.

Pfed zapocetim vareni tedy doporucujeme zahtat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante viechny ochranné kartony nebo
folie a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti ulozené
prislusenstvi.

Pfiblizné na jednu hodinu zahfejte troubu na 200 °C,
idedlni je funkce s cirkulaci vzduchu (napf. funkce
,Horky vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”).

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Upozornéni: Pfi prvnim pouZitf trouby doporucujeme prostor
vétrat.




KAZDODENNI POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Pro zapnuti trouby a zobrazeni pozadované funkce
na displeji otocte vybérovym knoflikem: Na displeji se
objevi ikona funkce a jeji zakladni nastaveni.

Jmnec

PN

Pro vybér polozky z nabidky (na displeji se objevi
prvni dostupnd polozka) otacejte nastavovacim
knoflikem, dokud se pozadovana polozka nezobrazi.

h o A A 4 3

Stiskem QK volbu potvrdite: Na displeji se objevi
zakladni nastaveni.

2. NASTAVENI FUNKCE

Nastaveni mizete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce.

Na displeji se zobrazi nastaveni, které Ize postupné
meénit.

TEPLOTA/UROVEN VYKONU PRO GRIL

x>
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Kdyz na displeji blika hodnota,

pro provedeni zmény otocte nastavovacim knoflikem
a poté, pro potvrzeni volby, stisknéte OK a pokracujte
v pfizplsobovani daldiho nastaveni (je-li to mozné).

Upozornént: Poté, co byla funkce aktivovana, Ize zménit
teplotu pomoci nastavovaciho knofliku.

DOBA TRVANI

Kdyz ikona ¢ blika na displeji, pro nastaveni
pozadované doby pfipravy pouzijte nastavovaci
knoflik a poté pro potvrzeni stisknéte OK.

Prejete-li si peceni ovladat manualné, dobu pfipravy
nemusite NASTAVOVAT: Stiskem OK potvrdite

a spustite funkci.

V tomto pfipadé nemusite nastavovat konec ¢asu
peceni programovanim odlozeného startu.

Upozornéni: Cas pecent, ktery jste nastavili béhem peceni,
mdzete nastavit stisknutim <5 : Pro provadéni Uprav
pouZzijte nastavovaci knoflik a stisknutimQK volbu potvrdte.

NASTAVENI CASU UKONCENI PECENI (ODLOZENEHO
STARTU)

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mGzete u mnoha
funkci odlozit spusténi funkce naprogramovanim casu
jejiho ukonceni.

Na displeji se objevi ¢as ukonceni a ikona () blika.

e . 0T
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Otacejte nastavovacim knoflikem a nastavte
pozadovany ¢as ukonceni pripravy. Poté pro potvrzeni
volby a spusténi funkce stisknéte OK.

Vlozte pokrm do trouby a zaviete dviika: Funkce

se spusti automaticky po urcité dobég, ktera byla
vypoctena tak, aby pfiprava pokrmu byla dokoncena
ve vami nastaveném case.

u : D"C
SACACACH
CiJ >

¢

Poznamka: Naprogramovani ¢asu spusténi odlozeného
peceni deaktivuje fazi predehfivani trouby: Trouba dosahuje
pozadované vyse teploty postupné, coZ znameng, ze doby
pfipravy mohou byt o néco delsi, nez je uvedeno v tabulce
pro tepelnou Upravu.

Béhem cekaci doby mUZete pro Upravu nastaveni
programovaného casu ukonceni pouzit nastavovaci knoflik
nebo pro zménu nastaven( stisknout < .

3. AKTIVUJTE FUNKCI

Po provedeni viech pozadovanych nastaveni stisknéte
0K a potvrdte ¢as ukonceni pfipravy a spusténi
funkce.

Upozornéni: Po spusténi peceni se na displeji zobrazuijf
doporuceni nejvhodnéjsi trovné kazdé funkce.
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Vybérovy knoflik mlzete otocit do polohy 0O
a kdykoli tak pozastavit probihajici funkci.

4. PREDEHRATI

Nékteré funkce maji fazi predehfati trouby: Po
spusténi funkce se na displeji zobrazi, ze faze
predehfiati byla aktivovana.
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Po dokonceni této faze zazni zvukovy signdl a displej
bude indikovat dosaZeni nastavené teploty:
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V tomto okamziku oteviete dvefre, vloZzte pokrm do
trouby, zaviete dvere a zaCnéte peceni.

Upozornéni: VloZeni jidla do trouby pred uplynutim doby
pfedehfevu mze nezadoucim zplsobem ovlivnit konec¢ny
vysledek. Otevienim dvefi béhem faze predehfati se tato faze
zastavi.

Cas peceni fazi predehfati nezahrnuje.

VZzdy mUzZete pomoci nastavovaciho knofliku zménit teplotu,
na kterou si prejete troubu zahfat.

5. KONEC PECENI
Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

Pro pokracovani v peceni v manudlnim rezimu (bez
naprogramované doby peceni) stisknéte OK nebo
pro prodlouzeni doby peceni otocte nastavovacim
knoflikem a nastavte novou dobu trvani.

V obou pfipadech bude nastaveni teploty a Urovné
vykonu pro gril zachovano.

ZAPEKANI
Nékteré funkce trouby umoznuji zldtnuti povrchu
pokrmu aktivaci grilu tésné po dokonceni peceni.

Kdyz se na displeji zobrazi pfislusna zprava, v pfipadé
potieby stisknéte OK pro spusténi pétiminutového
cyklu zhnédnuti.

T 210"
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Funkci mizete kdykoli pozastavit otocenim vybérového
knofliku na ,0” a trouba se tak vypne.

.CASOVAC

Kdyz je trouba vypnutd, displej je mozné pouzivat
jako samostatny Casovy spinac. Pokud si pfejete tuto
funkci aktivovat, ujistéte se, Ze je trouba vypnuta.
Poté otocte nastavovacim knoflikem: Na displeji za¢ne
blikat ikona &).
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Otacenim nastavovaciho knofliku nastavte
pozadovanou dobu pfipravy a poté, pro zapnuti
casovace, opétovné stisknéte OK.

I
- CS
Po ukonceni odpocitavani ¢asu nastaveného na

¢asovém spinaci zazni signal a na displeji se zobrazi
upozorneéni.

SCACACA”
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Upozornéni: Casovy spina¢ neaktivuje zadny z cykld vafeni/

peceni.

Pro zménu nastaveni doby pfipravy na asovaci pouZijte
nastavovaci knoflik; stisknutim <5 casovy spinac kdykoli
vypnete.

Poté, co byl ¢asovy spinac aktivovan, mizete vybrat

a spustit funkci.

Pro zapnuti trouby a vybér poZzadované funkce otocte
vybérovym knoflikem.

Po spusténi funkce ¢asovy spinac¢ pokracuje nezavisle
v odpoctu a do samotné funkce nezasahuje.

oo™
TCACIMT
I TV THL
Prejete-li si casovac vy8nout otocte vybérovym
knoflikem do polohy pro zastaveni probihajici
funkce a poté stisknéte

.ZABLOKOVANI TLACITEK

Pokud chcete zamknout klavesnici, sou¢asné stisknéte
a pfidrzte OK a < po dobu minimalné péti sekund.

S
I I

Stejnym postupem klavesnici odemknete.

Upozornéni: Tuto funkci Ize zapnout také béhem pecent.
7 bezpecnostnich dlvodd Ize troubu kdykoliv vypnout
otocenim vybérového knofliku do polohy

. AUTOMATICKE CISTENI - PYROLYTICKE CISTENI

Nez spustite tuto funkci, se ujistéte o tom, Ze jste

z trouby vyjmuli veskeré prislusenstvi véetné vodicich
mfizek.

Otacenim vybérového knofliku vyberte funkci
automatického cisténi.

Poznamka: Pred pouzitim funkce pyrolyzy odstrante z trouby
VEtSi ndnosy necistot a vycistéte vnitini sklenéna dvitka.

Lze vybirat ze dvou samodisticich cykla: kompletni
cyklus a rychly cyklus (ECO).

z
v mn
,,C..-\\ Ly

Otacenim nastavovaciho knofliku zvolte pozadovany




cyklus a poté stiskem OK volbu potvrdte.

trouba spusti samocistici cyklus a dvirka se
automaticky uzamknou: Na displeji se objevi
vystrazné upozornéni soucasné s odpocitavanim,
které upfesnuje stav pribéhu cyklu.

.= I::l &

¢
Jakmile je cyklus dokonc¢en, dvitka zlGstanou

zamknutd, dokud se teplota uvnitf trouby nevrati na
pfijatelnou bezpecnou uroven.

L ®

Na displeji se objevi aktualni cas.

Upozornénf: Stejné jako u jinych manudlnich funkci je mozné
nastavit ¢as ukonceni i pro automaticky cistici cyklus.

UZITECNE RADY

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU
UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, pfislusenstvi a Uroven,
kterou je tfeba pouzit pro pfipravu riznych druht
jidel. Doba peceni se pocitd od okamziku vlozeni
jidla do trouby bez doby predehrati (které je

u nékterych receptl nutné). Teploty a doby peceni
maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od
mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte
dostatecné propecené, teprve pak tyto hodnoty
zvyste. Pouzijte dodané pfislusenstvi a nejlépe tmavé
zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.
Muzete pouzit také nadoby a pfislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni
mirné prodlouzi.

PECENIi RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

Pomoci funkce ,Horky vzduch” m{izete najednou
péct rlizna jidla, ktera vyzaduji stejnou teplotu peceni
(naptiklad: ryby a zeleninu), na riznych drovnich
drazek. Jidlo vyZaduijici kratsi dobu peceni vyjméte
drive a jidlo s del$i dobou peceni ponechejte jesté

v troubé.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

. CS

-~ By o DOBA PECENI UROVEN
RECEPT | FUNKCE ;PREDOHREV; TEPLOTA (°C) (min.) A PRISLUSENSTVI
| oo 160-180 30-90 23
Kynuté kolaée ; —
S Ano 160-180 3090 4 1
5 5 5 3
il |CUKRO woo' _ i _ _
Kola¢ s naplni l I 160-200 30-85 —
(cheesecake, zavin, ovocny kol&c) @ Ano 160-200 35-90 .\é,. '\11;“
s |CUKRO Aum% 3
. - 170-180 15-45
Cajové pecivo / ovocné kolacky % Ano 160-170 20-45 qéﬂ ! |
85 Ano 160-170 20-45%x > 3 1
— 3
_ Ano 180200 30-40
Odpalované pecivo % Ano 180-190 35-45 “_;” ! |
G5 Ano 180-190 3545w 5 - 3 1
— 3
. Ano 90 110-150 \
Pusinky % Ano 20 130-150 -\;,- \ ! |
O\ 5 3 1
é_% Ao 90 140-160 *** 2 > 1
2
| e - 220-250 20-40
Pizza (tenk, silng, focaccia) o Ano  220-240 20-40 4
7Q\ 5 3 1
X Ano  220-240 25-50 %% 2 2
: CHLEB om0 2
Bochnik chleba 1 kg . - 180-220 50 - 70
Rohliky | feme - - 180-220 30-50
. O\ : 4 1
Chiéb & Ao 180-200 30-60 4
3
Vragend pizea |- Ao 250 10-15
Oy 4 1
&5 Ao 250 10-20 4
& Ano 180-190 a0-55 23
Slané kolace QN ‘ 4 1
(zeleninovy kolac, quiche) é_% Ano 180-190 45-60 A aRe
S Ano 180-190 45-70%x 5 3 1
— 3
~ Ano 190-200 20-30
Vols-au-vent (pIlnéné pecivo 0N : 4 1
z listového tésta) / drobné pecivo % . Ano 180-190 20-40 NS
z listového tésta - § z 3 1
S Ao 180-190 20-40 % 2> 3
Lasagne/soufflé | rren . 190-200 40-65 3
ablr
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-, . . DOBA PECENI UROVEN
RECEPT FUNKCE iPREDOHREvi TEPLOTA (°C) (min) A PRISLUSENSTVI

Zapecené téstoviny / cannelloni I AIRYCHL - 190-200 25-45 3
Jehnéciteleci/hovézi/veprové 1kg | Jwso - 190-200 60-90 3

. - 3
Kure/kralik/kachna 1 kg l ‘IDR“BE - 200-230 50-80 . :
Krita/husa 3 kg [ oruee - 190-200 90-150 2
Ryby pecené v troubé / v papiloté - B B 3
(fle, celé) e Ano 180-200 40-60
PInéna zelenina o 2
(rajcata, cukety, lilky) & Ano 180-200 >0-60 [—

. . ww < 5
Opeceny chléb - 3 (vysoké) 3-6 T
Rybi filé/platk - - 2 (Stfed.) 20-30 * 4 3

ybi filé/platky ed. T e
Klobasa/kebaby/zebirka/ e ) 2-3 (stfedné 15-30 * 5 4
hamburgery vysoka) A b
Pecené kuf K o 2 (Stied ss70%xx 2 1
ecené kure 1-1.3 kg o - (Stfed.) - R
. . Y . 3
Krvavy rostbif 1 kg 0 - 2 (Stied.) 35-50 ** =,

e ww . wx 3
Jehnédi kyta/koleno n] - 2 (Stred.) 60-90 \ |
Opékané brambory o - 2 (Stfed.) 35-55%* 3 |

N2 24
Zapékana zelenina o - 3 (vysoké) 10-25 _\__jj’;!,
Lasagne a maso é_e Ano 200 50-100 *** ,‘éﬁ \ ! |
Maso a brambory ’_\ Ano 200 45-100 *** _\,é,,_ 1
Ryby a zelenina o Ano 180 30-50 %« 4 1
Kompletni jidlo: Ovocny dort /0N 5 3 1
(Groven 5) / lasagne (Urover) 3)/ maso A Ano 190 40-120 %%+ 2 3
(Uroven 1) ~
Nadivané maso E : 200 80-120 *** 3
Naporcované maso € 3
(kralict, Kufeci, jehndc) o - 200 501007 | ~

* V poloviné doby peceni jidlo obratte.

** Ve dvou tfetinach peceni jidlo obratte (v pfipadé potfeby).
*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytahnout, zélezi na vasich pozadavcich.

o &5 % S
RUCNI FUNKCE —
Tradi¢ni Gril Turbogrill Horky vzduch Tradi¢ni peceni Eco horky vzduch
l, l MASO o l ‘IDRUBE l l RYCHL o l ICHLEB I IPIZZA o I ‘ICUKRO o
COOKASSIST ]
Maso Drabez Dus. maso a zelenina Chléb Pizza Cukrovi
[ VI Vol A= J l J M “
PRISLUSENSTVI ) Pecici pllech nebo ijkalpa'vaci plech / o Odkapévaci plech o
Rost dortova forma na mélky plech / plech Odkapévaci plech Plech na peceni
. L . s 500 ml vody
rostu pro peceni na rostu

12




CISTENI A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni Cistice. spotFebice.

VNEJSi POVRCHY

« Povrchy cistéte vlhkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pfidejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete
suchym hadiikem.

« Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostfedky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatfenim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otrete vihkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout

a poté ji vycistéte, a to idedlné v dobég, kdyz je jesté
tepld, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky
jidla. Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
vytvofeného v dlsledku pripravy jidla s vyssim
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout
a poté kondenzat setrete hadfikem nebo houbou.

Béhem cyklu pyrolytického cisténi se trouby
nedotykejte.
Béhem pyrolytického cisténi a po skonceni cyklu

Tato funkce slouzi k odstranéni zbytk( jidel z peceni,
které se pfi vysoké teploté usazuji a po vychladnuti
trouby je Ize snadno setfit vihkou houbou.

V ptipadé, ze je trouba instalovand pod varnou
deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem samocisticiho
cyklu vypnuté horaky ci elektrické ploténky.

Pred spusténim funkce pyrolytického cisténi

z vnitiku trouby odstrante veskeré prislusenstvi.
Pro optimalni vysledky ¢isténi pfed pouzitim funkce
pyrolyzy odstrante z trouby vétsi ndnosy necistot

a vycistéte vnitini sklenéna dvirka.

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky ani abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Noste ochranné rukavice.

« Sklo dvefi ocistéte vhodnym tekutym prostredkem.
« Pro usnadnéni ¢isténi Ize dvitka vymontovat z pantd.

PRISLUSENSTVi

Ihned po pouziti vlozte pfisluSenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li je5té horké,
pouzijte kuchynské chnapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbic¢kou na nadobi.

CISTENI VNITRNi CASTI TROUBY POMOCIi CYKLU PYROLYTICKEHO CISTENI

udrzujte déti a zvirata v bezpecné vzdalenosti od
trouby (dokud neni dokonéen cyklus vétrani).

Trouba nabizi dvé funkce pyrolytického ¢isténi:
kompletni cyklus poslouzi k dikladnému ¢isténi

v pripadé velmi silného znecisténi trouby, zatimco
rychly cyklus (ECO) je kratsi, spotfebuje méné energie,
a je tedy vhodny k pravidelnému pouzivani.

Pokud je trouba silné znecisténa nebo se z ni pfi
peceni uvoliuji nepfijemné pachy, pouzijte vyhradné
standardni funkci Pyrolytické cisténi.

Upozornéni: Pokud probiha pyrolytické ¢isténi, dvifka trouby
nelze otevfit. Z4stanou zablokovana, dokud se teplota nesnizi
na bezpecnou Uroven.

Vyvétrejte mistnost béhem cisténi i po ukonceni cyklu
pyrolytického ¢isténi (dokud mistnost nebude zcela
vyvétrana).
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VYMENA ZAROVKY TROUBY
1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2.. Odstrante kryt zarovky, vyménte ji a nasadte kryt
zpét.

3. Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

Upozornéni: PouZivejte pouze Zarovky 25-40 W / 230V typ
E-14,T300°C nebo halogenové Zarovky 20-40 W / 230V

typ GY, T300°C, které jsou k dostani v servisnim stfedisku.
Zarovka, kterou je spotfebic vybaven, je specidlné navrzena
pro domaci spotrebice a neni vhodné pro vieobecné
osvetleni mistnosti v domacnostech (smérnice EU 244/2009).
Zarovky lze zakoupit v servisnim stfedisku.

Pouzivate-li halogenové Zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstl je mohou poskodit.
Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je otevrete
a posouvejte zdpadky smérem doll, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dvitka dobfe uzaviete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.

Dvitrka snadno vysadite tak, ze je budete nepfretrzité
zavirat a soucasné za né tdhnout, dokud se neuvolni

z usazeni. Odlozte dvifka na stranu na mékky povrch.

3. Dvirka opét nasadite tak, ze je pfiloZite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvitka posunte smérem dol{i a poté je naplno
otevrete.

Posunte zapadky smérem dolud do jejich plvodni
polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli dolli az na
doraz.

Spravnou polohu zapadek zkontrolujete tak, Zze na né
lehce zatladite.

5. Zkuste dvitka zaviit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte: Pokud dvirka spravné
nefunguji, mohou se poskodit.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

. Problém - Mozna picina

- Trouba nefunguje.

Odpojenf od elektrické sité.

- Dvere nelze oteviit.

. Zavada zamku dvitek.

. Preruseni napéjent.

Probiha cistici cyklus.

Softwarovy problém.

Reseni

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je
trouba pfipojena k elektrickému napéjeni.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda
- porucha stale trva.

Vyckejte, dokud funkce neskond¢i a trouba
- nevychladne.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda
i porucha stale trva.

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich
- sluzeb pro zékazniky a uvedte islo nésledujici za
. pismenem ,F".

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

TECHNICKA PODPORA

V pfipadé provoznich potizi se obratte na technické
servisni stfedisko spole¢nosti Franke.

Nevyuzivejte sluzeb neautorizovanych technikd.
Uvedte:

- typ zavady

- model spotfebice (art./kéd)

- sériové cCislo (S.N.) na vykonovém stitku umisténém
na pravém okraji vnitfniho prostoru trouby (viditelny,
pokud jsou oteviena dvirka).

Ceiedr

Pfi kontaktu se servisnim
stiediskem uvadéjte
kody uvedené na
identifika¢nim Stitku
produktu.

ﬁ

PLEAT :
AT, Model:ooXX
6.3KW I

O [T
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PRIRUCKA PRE POUZIVATELA

PREHLAD

—
.

Ovladaci panel

Ventilator

Okruhly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

4. \Vodiace listy

(Uroven je uvedena v prednej
casti rdry)

Dvierka

Horny ohrevny ¢lanok/gril
Osvetlenie

Vyrobny stitok
(neodstranujte)

Spodny ohrevny ¢lanok (nie je
viditelny)

w N

©No W

©

OVLADACI PANEL

1. VOLIACI GOMBIK

Na zapnutie rury volbou funkcie.
Ruru vypnete otocenim ovladaca
do polohy O.

2. SPAT
Na navrat do menu
predchdadzajucich nastaveni.

5 3
3. DISPLEJ
4. TLACIDLO NA POTVRDENIE

Na potvrdenie zvolenej funkcie
alebo nastavenej hodnoty.

.
.
5

5. NASTAVOVACIi GOMBIK
Na prechadzanie cez menu
a pouzitie alebo zmenu nastaveni.

Upozornenie: Vsetky ovlddace su aktivované stlacenim. Zatlacte na stred ovlddaca, aby ste ho uvolnili z jeho polohy.
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PRISLUSENSTVO

: NADOBA NA

ROST : ODKVAPKAVANIE

(

p)

)

PLECH NA PECENIE

. POSUVNE LISTY

Mnozstvo prisludenstva sa moéze menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

VlozZte rost vodorovne posuvanim po vodiacich listach
tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.

Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkdvanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, rovnako ako
rost.

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV

Vyberte vodiace liSty z rdry a z posuvnych bezcov
odstrante ochranné plasty.

Pripevnite vrchnu svorku
beZca na vodiacu listu

a nasunte, pokial to ide.

~ Druhu svorku spustite na
» miesto.

Vodiacu listu zaistite tak,

. y PR S~
Ze potlacite spodnu cast »

svorky pevne o vodiacu litu.d

Presvedcte sa, ¢i sa bezce

moZu volne pohybovat.
Zopakujte tieto kroky na
druhej vodiacej liSte na tej istej urovni.

Upozornenie: Posuvné bezce mozno nasadit na hociktorej
drovni.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIiST

« Ak chcete vodiace liSty vybrat, nadvihnite ich
a vytiahnite spodné cCasti z drziakov: Vodiace listy
teraz mozno vybrat.

« Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich najprv
znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté ich
zasunte do priestoru rury a potom ulozte do
spodného sedla.

©

— 11z
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FUNKCIE

OFF
Na vypnutie rury.

TRADICNY OHREV*

Na pecenie madsa alebo kolacov s tekutou
plnkou na jednej Urovni.

KONVEKCNE PECENIE

Na pecenie masa alebo kolacov s tekutou
plnkou na jednej Urovni.

® ® % PpYROLYTIC CLEANING (PYROLYTICKE

* * *CISTENIE)

Na odstranovanie zvyskov po peceni pocas cyklu

s mimoriadne vysokou teplotou. Dostupné su dva
samocistiace cykly: uplny cyklus a rychly cyklus
(EKO). Uplny cyklus sa odporuca pouzivat iba

v pripade velmi znecistenej rury a kratsi cyklus vtedy,
ak sa tato funkcia pouziva pravidelne.

/)N VHANANY VZDUCH

—~ Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tato funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprendsala na druhé.

{:;:} SETTINGS (NASTAVENIA)

Na zmenu nastaveni rury (Cas, jazyk, hlasitost
zvukového signalu, jas, Eko rezim, jednotka merania,
vykon).

Upozornenie: Ked' je Eko rezim aktivny, jas na displeji sa znizi
a svetlo sa vypne, aby sa usetrila energia. Znovu sa docasne
zapnu po stlaceni ktoréhokolvek tlacidla.

VWMV GRIL

Na grilovanie reznov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa pouzivajte nddobu na zachytavanie
tuku a stavy z pecenia. Umiestnite nadobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody.

Q COOKASSIST (ASISTENT PECENIA)

"‘G"’TURBO GRIL

Na pecenie velkych kusov masa (stehna,
rozbif, kurc¢a). Odporucame pouzivat nddobu na
zachytavanie stavy z pecenia. Umiestnite nadobu na
hociktoru Uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody. Pri tejto funkcii mozno pouzit oto¢ny
razen (ak je prilozeny).

l. .IMASO w MASO

Tato funkcia automaticky zvoli pre
maso najvhodnejsiu teplotu a spdsob pecenia. Tato
funkcia obcas aktivuje ventilator s nizkou rychlostou,
aby sa zabranilo nadmernému vysuseniu jedla.

l. .IHYDIN .. HYDINA

Tato funkcia automaticky zvoli pre
hydinu najvhodnejsiu teplotu a sp6sob pecenia. Tato
funkcia obcas aktivuje ventilator s nizkou rychlostou,
aby sa zabranilo nadmernému vysuseniu jedla.

X[~ MAXI COOKING

Na pecenie velkych kusov mdsa (kusy vacsie
ako 2,5 kg). Pouzivajte 1. alebo 2. Uroven, v zavislosti
od velkosti masa. Ruru netreba predhrievat. Je dobré
maso pocas pecenia obracat, aby rovnako zhnedlo
zo vsetkych stran. Mdaso odporicame ¢as od ¢asu

podliat, aby sa prilis nevysusilo.

l, .IDUSEN . DUSENE JEDLA

Tato funkcia automaticky zvoli
najvhodnejsiu teplotu a sposob pecenia pre
cestovinové jedla.

RYCHLY PREDOHREV
Na rychle predhriatie rury.

gx

l ICHLIE . CHLIEB

] Tato funkcia automaticky zvoli
najvhodnejsiu teplotu a sp6sob pecenia pre vietky
typy chleba.

ge EKO VHANANY VZDUCH*

Na pecenie plnenych kusov mdsa a rezfiov
masa na jedinej Urovni. Miernou prerusovanou
cirkuldciou vzduchu sa zabranuje nadmernému
vysusovaniu jedla. Pri pouzivani tejto funkcie zostane
svetielko EKO pocas pecenia vypnuté, ale mozno ho
znova docasne zapnut stlatenim QK.

Pri pouzivani cyklu EKO a na optimalizaciu spotreby
energie by sa dvierka rdry nemali otvarat, az kym
jedlo nie je celkom hotové.

l_ |PizzA e PIZZA

Tato funkcia automaticky zvoli
najvhodnejsiu teplotu a spésob pecenia pre vietky
typy pizze.

l, .IEB.L qqH ~o SLADKE KOLACE

o Tato funkcia automaticky zvoli
najvhodnejsiu teplotu a sposob pecenia pre vietky
druhy kolacov (kysnuté kolace, plnené kolace,
ovocné kolace a pod.).

* Funkcia pouzita ako referencna pre vyhlasenie
o energetickej Ucinnosti podla Nariadenia (EU) ¢. 65/2014
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I IKY§NU o KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého
alebo slaného cesta. Na zachovanie kvality kysnutia
neaktivujte funkciu, ak je rudra este horuca po cykle
pripravy jedla.

.UDRZIAVANIE V TEPLE

Na udrziavanie chrumkavosti
a teploty prave upecenych jedal.

I. l UbRZ

PRVE POUZITIE

l, .IPOMAL ... POMALA PRiPRAVA

Na mierne pecenie masa a ryb tak,
aby zostali makké a stavnaté. Odporucame kusy
masa na pecenie najprv osmazit na panvici, aby
maso zhnedlo a $tavy sa uzavreli vo vnutri. Cas
pecenia sa pohybuje v rozmedzi od dvoch hodin
pri rybach s hmotnostou 300 g az po Styri alebo pat
hodin pri rybach s hmotnostou 3 kg a od Styroch
hodin pre celé kusy masa vaziace 1 kg az po Sest
alebo sedem hodin pre kusy mdsa vaziace 3 kg. Cas
pecenia sa pohybuje od 4 hodin pre 1 kg kusy masa
az po 6 — 7 hodin pri 3 kg kusoch.

1. PROSIM, NASTAVTE JAZYK

Pri prvom zapnuti spotrebica musite nastavit jazyk
a Cas: Na displeji sa zobrazi ,ENGLISH".

Otacanim nastavovacieho ovilddaca sa posuvajte
v zozname dostupnych jazykov a vyberte si, ktory
chcete mat nastaveny.

Stla¢enim QK svoj vyber potvrdte.

Upozornenie: Jazyk moZzno menit aj neskdr pomocou
polozky ,Nastavenie” v menu.

2. NASTAVTE CAS

Potom, ako si vyberiete jazyk, je potrebné nastavit
aktualny ¢as: Na displeji blikaju dve hodinové Cislice.

CICITAra
A

©

Otacajte nastavovacim ovlddacom na nastavenie
spravnej hodiny a stla¢teOK: Na displeji blikaju dve
minutové Cislice.

A

Otacajte nastavovacim ovlddacom na nastavenie
spravnych minut a stlacteOK.

Upozornenie: Po dlhych vypadkoch pridu mozno bude
potrebné nastavit ¢as znova.

3. NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE

Rudra je naprogramovana na spotrebu elektrickej
energie na urovni kompatibilnej so sietou

v domacnosti s menovitym vykonom vyssim ako 3
kW: Ak vasa domdcnost pouziva nizsi vykon, musite
tuto hodnotu znizit.

Otacajte voliaci gombik, kym sa na displeji
nezobrazi,SETTINGS” (Nastavenia), potom potvrdte
stlacenim OK.

Otacanim nastavovacieho ovlddaca zvolte polozku
menu ,Power” (Vykon) a potvrdte stlaCenim OK.

POWER

Otacanim nastavovacieho ovlddaca zvolte ,Low”
(Nizky) a potvrdte stlacenim QK.

NiZKY

4, ZOHREJTE RURU

Z novej rury moézu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zacnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rdry vietky ochranné kartény a priesvitnu
foliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.

Zohrejte ruru na 200 °C asi na jednu hodinu, najlepsie
s pouzitim funkcie s cirkuldciou vzduchu (napr.
~Vhanany vzduch” alebo ,Konvekéné pecenie”).
Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Upozornenie: Po prvom pouziti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

. SK

1. VYBERTE FUNKCIU

Otocenim voliaceho gombika ruru zapnete a zobrazite
Zelanu funkciu na displeji. Na displeji sa zobrazi ikona
pre funkciu a jej zakladné nastavenia.

mmec
cuy

Ak chcete vybrat polozku z menu (na displeji

sa zobrazi prva dostupna polozka), otacajte
nastavovacim ovlddacom, kym sa nezobrazi polozka,
ktoru potrebujete.

(g}

Stlacenim QK potvrdte. Na displeji sa zobrazia
zékladné nastavenia.

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni pozadovanej funkcie mozete zmenit jej
nastavenia.

Na displeji sa postupne zobrazia nastavenia, ktoré sa
daju zmenit.

TEPLOTA/UROVEN GRILU

Smme
Culg

N\ 7

Ked hodnota blika na displeji,

otacanim nastavovacieho ovilddaca ju zmenite, potom
na potvrdenie stlacte OK a dalej m6zete menit
nasledujuce nastavenia (ak sa daju menit).

Upozornenie: Po aktivovani funkcie mozno teplotu menit
nastavovacim ovlddacom.

TRVANIE

/

\l

\l

_=|
[

7
u

I

3
di

0

v \\.t—

K -9

Ked na displeji blika ikonka ¢, pomocou
nastavovacieho ovlddaca nastavte pozadovany cas
pripravy jedla a potvrdte stlacenim OK.

Dobu pripravy jedla nastavovat nemusite, ak chcete
riadit pecenie manualne. Stlacte OK na potvrdenie
a spustenie funkcie.

V tomto pripade nemozete nastavit ¢as ukoncenia
pecenia naprogramovanim odlozeného Startu.

Upozornenie: Nastaveny ¢as pripravy jedla mozete
v priebehu pecenia upravovat stlatenim <5 :zmente ho
nastavovacim ovlddacom a potvrdte stlacenim QK.

NASTAVENIE CASU UKONCENIA PRIPRAVY JEDLA
(ODLOZENY START)

Pri mnohych funkciach, ked' uz ste nastavili

dobu pripravy jedla, mozete odlozit zaciatok
naprogramovanim ¢asu ukoncenia.

Na displeji sa zobrazi ¢as ukoncenia a ikonka () blika.

u :n"c
T
/A AR
CL®

Otacanim nastavovacieho ovlddaca nastavte zelany
¢as ukoncenia pecenia, potvrdte stlacenim OK

a spustite funkciu.

Vlozte jedlo do rury a otvorte dvierka. Funkcia sa
spusti automaticky po uplynuti ¢asu vypocitaného
tak, aby sa priprava jedla ukoncila v ¢ase, ktory ste
nastavili.

210"
“Il' /| —ara
Coled - d

¢

Poznamky: Naprogramovanie odlozeného zaciatku pripravy
jedla deaktivuje fazu predhriatia. Rura dosiahne Zelanu
teplotu postupne, o znamen4, Ze ¢asy pecenia budu

o trochu dlhsje ako tie, ¢o su uvedené v tabulke pripravy
jedal.

Pocas doby ¢akania mbzete pomocou nastavovacieho
ovlddaca upravit naprogramovany koniec alebo stlacenim
<5 zmenit nastavenia.

3. AKTIVUJTE FUNKCIU

Ked'ste zadali vSetky pozadované nastavenia,
potvrdte stlatenim QK ¢as ukoncenia pecenia
a aktivujte funkciu.

Upozornenie: Ked uzZ sa priprava jedla zacala, na displeji sa
zobrazi odportcana najvhodnejsia Uroven pre kazdu funkciu.

3 1ne°c
— [ N

Voliaci gombik mobzete otocit na 0 , ¢im aktivovanu
funkciu kedykolvek pozastavite.

4. PREDHRIATIE

Niektoré funkcie maju fazu predhriatia rary: Ked'sa
funkcia spusti, na displeji sa ukaze, Ze je aktivovana
faza predhriatia.

PRED

(N

1n°c
n

n
-ou

72RR\

<>
2

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signal a na
displeji sa ukaze, Ze rura dosiahla nastavenu teplotu:
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V tejto chvili otvorte dvierka, vlozte jedlo do rury,
zatvorte dvierka a zacnite pecenie.

Upozornenie: Ak vlozite jedlo do rury pred skon¢enim
predohrevu, m&ze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok. Otvorenie dvierok pocas fazy predhrievania ju
pozastavi.

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhriatia.
Voliacim gombikom mbZete vzdy menit teplotu, ktord ma
rdra dosiahnut.

5. UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signadl a na displeji sa zobrazi, ze
priprava jedla je skoncena.

END

1nec
"

(N

Stlacenim OK pecenie pokracuje v manualnom
rezime (bez naprogramovaného ¢asu pecenia) alebo
otocenim nastavovacieho ovlddaca predlzite ¢as
pecenia nastavenim nového trvania.

V oboch pripadoch nastavena teplota alebo uroven
grilu zostanu zachované.

ZAPEKANIE

Niektoré funkcie rury umoznuju zhnednutie povrchu
jedla aktivovanim grilu po skonceni pecenia.

Ked'sa na displeji zobrazi prislusnd sprava, ak to
pozadujete, stlacte OK a za¢ne sa patminutovy cyklus
zapekania do hneda.

= 3 in°cC
SRR A sl T |
FACACC

il

%

Funkciu mozete kedykolvek zastavit otocenim voliaceho
gombika na 0, ¢&im sa rara vypne.

.CASOVAC

Ked je rura vypnutd, displej mozno pouzit ako
nezavisly ¢asovac. Ak chcete funkciu aktivovat,
presvedcte sa, Ci je rdra vypnutd, a potom otocte
nastavovacim ovlddacom. Na displeji bude blikat
ikonka ©).

Na nastavenie Casu, ktory pozadujete, otacajte
nastavovacim ovlddacom a potom stlacenim OK
aktivujte ¢asovac.

Ked' ¢asovac dokonci odpocitavanie zvoleného casu,
ozve sa zvukovy signal.

\I-
/]
S 22
4\\
Upozornenie: Casova¢ neaktivuje Ziadne cykly pripravy jedla.
Pomocou nastavovacieho ovlddaca mbdzete menit Cas
nastaveny na casovaci. Ak chcete ¢asovac vypnut, kedykolvek
stlacte 9.

Po aktivovani ¢asovaca moézete aj zvolit a aktivovat
funkciu.

Otocenim voliaceho ovilddaca zapnite rlru a potom
zvolte pozadovanu funkciu.

Po spusteni funkcie bude ¢asovac dalej odpocitavat
nezavisle, bez toho, aby zasahoval do samotnej
funkcie.

7.
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TRADI

Casomer vypnete oto¢enim voliaceho ovlddaca na
, ¢im sa zastavi funkcia, ktord je prave aktivovana,
a potom stlacte .

.ZAMOK

Kldvesy uzamknete stlatenim a podrzanim OK a <
naraz na aspon pat sekund.

e

Zopakovanim tohto postupu klavesy opat odomknete.

Upozornenie: Tato funkcia sa da aktivovat aj pocas pripravy
jedla. Z bezpecnostnych dévodov mozno ruru kedykolvek
vypnut otocenim voliaceho gombika na

. AUTOMATICKE PYRO CISTENIE

Pred aktivovanim tejto funkcie sa presvedcte, ¢i ste
vybrali z rary vietko prislusenstvo, vratane vodiacich
list.

Otéacanim voliaceho gombika vyberte funkciu
automatického cistenia.

Poznamka: Pred pouZitim pyrolytickej funkcie odstrante
zvnutra rdry nadmerné zvysky a vycistite vnutorné sklo na
dvierkach.

Dostupné su dva samocistiace cykly: uplny cyklus
a rychly cyklus (EKO).

Otacanim nastavovacieho ovlddaca zvolte pozadovany
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cyklus a potvrdte stlacenim OK.

Rara za¢ne samodistiaci cyklus a dvierka sa
automaticky zamknu. Na displeji za zobrazi varovanie
spolu s odpocitavanim, v akom $tadiu je prebiehajuci
cyklus.

MLLJCS

LF-12D @
¢

Po skonceni cyklu dvierka ostanu uzamknuté do

chvile, kym sa vnutorna teplota rdry nevrati na
bezpeclnu uroven.

STUDE &

Displej potom zobrazi aktudlny cas.

Upozornenie: Tak ako pri ostatnych manudlnych funkciach, je
mozné nastavit aj ¢as ukoncenia automatického cistiaceho
cyklu.

UZITOCNE TIPY

AKO CIiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie,
prislusenstvo a uroven na pripravu réznych typov
jedal. Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim do
ruary, bez zaratania ¢asu predohrevu (ked'sa vyZaduje).
Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné a zavisia od
mnozstva jedla a typu pouzitého prislusenstva. Na

a ak jedlo nie je hotové, hodnoty zvyste. Pouzivajte
dodané prislusenstvo a uprednostnujte tmavé kovové
pekace a plechy. Okrem toho mozete pouzit nadoby
a prislusenstvo z varného skla alebo kameniny,
nezabudnite viak, Ze pecenie sa trochu predIzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Pouzitim funkcie ,Vhanany vzduch” mézete sucasne
piect rézne jedld, ktoré si vyZzaduju rovnaku teplotu
pecenia (napriklad: ryby a zeleninu) pri rovnakej
teplote a na réznych Urovniach. Vyberte jedlo, ktoré
sa pecie kratsie, a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie,
nechajte v rure.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

: o . DOBAPECENIA UROVEN
RECEPT - FUNKCIA  PREDOHREV  TEPLOTA(*C) (Min) A PRISLUSENSTVO

bofsoc- - qe0-180  30-90 23

Kysnuté kolace 2 1

al=lr AR

&8 Ano 160-180  30-90

Plneny kolag | fsoree - 160-200  30-85

Abrr ARr

(tvarohovy kola¢, zavin, ovocny kolac) % Ano 160 - 200 35_90

[ ISLADK - 170 - 180 15 - 45

Susienky/kosicky 88 Ano 160-170  20-45

G5 Ano 160-170  20-45%x > 3

Ano  180-200  30-40

Odpalované cesto %  Ano  180-190 = 35-45

— : : : A, L—J

03 Ano 180-190 | 35— 45%xx

A : : : AR ARl L—

Ano 90 ~ 110-150

— ; i Abs L—J

Snehové pusinky %  Ano 90  130-150

9 Ano 90 140-1e0%x > 3 ]

A : : : Abs AFRs L—J

[ |przza - 220-250  20-40

Pizza (tenké, hrubé, focaccia) 88 Ao 220-240  20-40

— H : H als L)

Ano  220-240  25-50 %

Pecei chleba 1 kg | - 180-220  50-70

- 180-220  30-50

Ano  180-200  30-60

Mrazena pizza - : ;
Ano 250 10-20

IC-I:I_LIE
ICHLIE
[ |przza Ano 250 10-15 3
H %
£y

Ano  180-190 40-55

Slané kolace Ty 4
(zeleninovy koléa¢, quiche) & Ano 180-190 4>-60 N e

&S Ano 180-190  45-70% 2 3

Ano  190-200  20-30

Listkové cesto /odpalované cesto % Ano 180 - 190 20 - 40 n—r

é% ~ Ano 180-190 | 20-40** 2 >

Lasagne/nakyp [ fpusen e 190 - 200 40 - 65
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. SK

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) DOB?NEfSEN'A A PRigfl?;’EEl\?swo
Zapekané cestoviny/Cannelloni I -ID“SEN . - | 190 - 200 25-45 Lo
.Ilsarg‘r’\g‘l’tzlfgaae / Hovédzie / l ,IMAso e _ 190 - 200 60 — 90 Lo
Kuréa/kralik/kaéica 1 kg Lo - 200 - 230 50-80 2
Moriak/hus 3 kg R LN R 190 - 200 90-150 , * |
Z)Técti;‘,?/ Crgrlllioa;/ryby pecené v alobale - Ano 180 — 200 40 - 60 2
:;I:rgcr;;lg’ﬂipel?y?baklaiény) é Ano 180 - 200 >0 - 60 —
Opeceny chlieb - - 3 (vysoka) 3-6 —r
Rybie filé/platky - - 2 (stredna) 20-30* " \ViNf
. . VA 2-3

ﬁ!::'l‘ogzl:;/elﬁebaby/reblerka/ 3 (S\};igﬂg)_ 15-30% > \miNr
Peéené kuréa 1 - 13 kg g - 2 (stredna) 55-70% T, \m;;
Krvavy roastbeef 1 kg iy = 2 (strednd) 35-50** .
Jahnacie stehno/koleno "o - 2 (strednad) 60-90*  ~ |
Pecené zemiaky ‘g - 2 (strednd) =~ 35-55% 2
Gratinovana zelenina o - 3 (vysoka) 10-25 A=
Lasagne a méso % Ano 200 50 - 100 *** _* ;,
Maso a zemiaky 9_9 Ano 200 45 - 100 *** T ;,
Ryby a zelenina /_\ Ano 180 30-50*** T ;,
Upnsjed ot e o go w0 aomwmo LS, 3, 1
Plnené kusy masa ybe - 200 80- 120" 7 |
!ﬁ?'a?ﬂ“k’fr?? jahnia) éee B 200 0-100"  ©

*V polovici pripravy jedlo obratte.

**Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.
*** Odhadovany cas trvania: Jedld mozete z rdry vybrat v inom case, v zavislosti od osobnych preferencif.

WwW

WWwW

] AN €
MANUALNE o & & &
FUNKCIE . . . N V. o
Tradi¢né Gril Turbo Gril Vhanany vzduch Konvekcéné pecenie  Eko vhanany vzduch
l, l MASO o l l HYDIN  auro l ,IDUSEN I ICHLIE airo l IPIZZA l ‘ISLADK
ASISTENT PECENIA .
Maso Hydina Dusené jedla Chlieb Pizza Sladké kolace
- A I T | S -
Nadob
PRISLUSENSTVO Plech na pecenie @ ,0 a'na , Nédoba na
. | odkvapkavanie/Plech Nadoba na ) X L.
Rost alebo tortova forma A | . odkvapkdavanie s 500 Plech na pecenie
; na zékusky/Forma na odkvapkavanie
na roste L. . ml vody
pecenie na roste
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CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo cistenim sa
presvedcte, i rara vychladla.

Nepouzivajte parné cistice.

Nepouzivajte drétenku,
drsné cistiace pomocky alebo
abrazivne/korozivne cistiace
prostriedky, pretoze by mohli

Pouzivajte ochranné rukavice.

poskodit povrch spotrebica.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy Ccistite vlhkou utierkou z mikrovldkna. Ak
je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutrdlneho ¢istiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

« Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte ruru vychladnut

a potom ju ocistite, najlepsie, ak je este tepla, aby
ste odstranili usadeniny alebo $kvrny od zvyskov
jedla. Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktora

sa vytvorila po priprave jedla s vysokym obsahom
vody, nechajte ruru Uplne vychladnut a potom utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

« Sklo na dvierkach vycistite vhodnym tekutym
Cistiacim prostriedkom.
« Vybratie dvierok ulahcuje cistenie.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipulacii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo $pongiou.

e « o CISTENIE PRIESTORU NA PECENIE POMOCOU PYRO CYKLU

Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte rury.
Pocas Pyro cyklu a po nom (kym nie je miestnost

Tato funkcia umoznuje odstranovat odfrknuté zvysky
z peCenia pomocou vysokej teploty, pri ktorej sa
zvysky jedla zmenia na usadeniny a tie sa daju po
vychladnuti rary lahko zotriet vihkou Spongiou.

V pripade, Ze je rdra nainstalovana pod varnou
doskou spordka, uistite sa, Ze vietky horaky alebo
elektrické platnicky budu pocas samocistenia
(pyrolyzy) vypnute.

Pred spustenim Pyro cyklu vyberte vsetko
prislusenstvo (vratane vodiacich list).

Pre optimalny vysledok Cistenia pred pouzitim
pyrolytickej funkcie odstrante zvnuatra rdry nadmerné
zvysky a ocistite vnutorné sklo na dvierkach.

vyvetrana), nepustajte deti a zvierata do blizkosti
rury.

Rdra ma dve rézne pyrolytické Cistiace funkcie: Uplny
cyklus zabezpecuje dokladné Cistenie, ak je rura
mimoriadne znecistena, zatial ¢o rychly cyklus (EKO)
je kratsi a spotrebuje menej energie, preto je vhodny
na pravidelné pouzivanie.

Funkciu Pyro pouzivajte, iba ak je spotrebic silne
znecisteny alebo z neho pocas pecenia vychadza
neprijemny pach.

Upozornenie: Pocas prebiehajuceho cyklu pyrolytického
Cistenia dvierka rdry nemozno otvorit. Zostanu uzamknuté,
kym sa teplota nevrati na prijatelnd uroven.

Pocas pyrolytického Cistenia a po hom miestnost
vetrajte (az kym nie je uplne vyvetranad).
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VYMENA ZIAROVKY
1. Odpojte ruru od elektrického napajania.

2.. Odlozte kryt svetla, vymente ziarovku a nasadte
kryt naspat.

3. Raru opét zapojte do elektrickej siete.

|

- SK
Upozornenie: PouZivajte iba Ziarovky s vykonom 25 —

40 W/230V typu E-14,T300 °C, alebo halogénoveé Ziarovky

s vykonom 20 - 40 W/230 V typu G9, T300 °C. Ziarovka
pouzivana vnutri spotrebica je Specidlne uréena pre domace
spotrebice a nie je vhodna na bezné osvetlovanie miestnosti
v domacnosti (Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky dostanete
vV Nasom autorizovanom servise.

Ak pouzivate halogénové Ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoze odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouzivajte, kym nenamontujete kryt ziarovky.

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, ze ich budete dalej
zatvdérat a pritom tahat nahor, az kym sa neuvolnia.
Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opét nasadite tak, ze ich priloZite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu ¢ast na sedlo.

4, Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do pévodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i su uchytky
v spravnej polohe.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su zarovno
s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani by
sa dvierka mohli poskodit.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém Mozna pricina

- Rura nefunguje. Vypadok prudu.

5 Odpojenie od elektrickej
. siete.

Dvierka sa neotvaraju. Prebieha cyklus cistenia.

Chyba zamky na dvierkach.

-~ Na displeji svieti pismeno ,F” Softvérovy problém.

Riesenie

- Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napétim a Ci
je rura pripojena k elektrickej sieti.

. Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa
. problém odstranil.

. Pockajte, kym sa funkcia ukonci a rdra vychladne.

- RUru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa

problém odstranil.

- Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte |
. Cislo, ktoré nasleduje po pismene ,F". :

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

TECHNICKA PODPORA

V pripade akychkolvek problémov s fungovanim sa Pri kontaktovani nasho

obratte na servisné stredisko Franke. servisu uvedte, prosim,

Nikdy nepouzivajte sluzby neautorizovanych kody, ktoré najdete na

technikov. identifikacnom stitku |
Uvedte tieto informacie: vasho vyrobku. F O

- typ poruchy

- model spotrebica (Cislo/kod)

- vyrobné cislo (S.N.) vykonnostny stitok, ktoré sa
nachdadza na pravom okraji vnutri rary (je viditelné,
ked su dvierka rury otvorené).

CEied s

PLEAT :
W ELEAT, - Model: xixX
6.3KW I

s TN GV
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OAHIOX XPHZHX

EMNIZKOMNHZH

—
.

Mivakag eAéyxou
Avepiotipag

KukAkn avtiotaon

(Gev eival opatn)

4. Odbnyoi pagiov

(to eminedo umodeIKVUETAL OTN
UImPooTIVE) TTAELPA TOU POUPVOL)
MNoépta

Avw avtiotaon/ykpIA
Aaumntnpag

Mvakida avayvwpiong

(va unv agatpeital)

Katw avtiotaon

(bev eival opatn)

w N

© N oW

v

MINAKAZXZ EAETXOoyY
. - +
o) 0K
ORE-Nwre B-ENE
1 2 3 4 5
1. KOYMMI ENIAOTHX 3. 000NH 5. ENMIAOITEAXZ PYOMIXHX

Ma TNV evepyomoinon Tou poupvou
eMAEYOVTAC pia AElToupyia.
MeplotpéPte otn Béon O yia
QTTEVEPYOTIOINCT TOU YOUPVOU.

2.NzQ
Ma emoTtpo®r 0TO MPONYOUUEVO
pEVOL puBuicEwv.

4. KOYMII ENIBEBAIQXHXZ

Ma empeBaiwon Tng emMAOYNG pIag
A&lToupylag i Hag EMAEYUEVNG
TIPAG.

la KOAIoN TwV PEVOU Kal EQAPUOYN
N aAAayr puBuicswv.

2 nueiwon: OAa Ta Koupmid evepyorTolouVTal HE TTeoN. [MECTE OTO KEVTPO TOU KOUUTTIOU YIA VA EAeLBEpwBel amd Tnv umodoxr

TOU.
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A=EZOYAP

2ZXAPA

AINMOXYAAEKTHZ

: TAYI

. ZAXAPOMAAsTIKHE ~ : KINHTOIOAHTOI

O apBu6C Twv ageooudp Umopel va SIapEpel avaloya [IE TO UOVTEAO TTOU aYOPACATE.
AN AEECOUAP UMOPOUV VA AYOPACTTOUV XWEIOTA armd TO KEVTPO ECUTTNPETNONG TTEAATWV.

TOMOOETHXZH THZ ZXAPAXZ KAl ANAQN
EEAPTHMATQN

TommoBetrioTe TN OoXApa oplldvTia cUPOVTAC OTOUG
odnyouc¢ Tou pa@iov Kal Befaiwbeite 6T N mMAevpd pe
TO aVUPWUEVO AKPO €ival YUPLOPEVN TTIPOC TA ETTAVW.

Ta dANa a&eooudp, 6TWC TO TAYi yia Airrn kat to Tagi
Ynoinatog, TomoBetouvtal opildvTia pe Tov idlo
TPOTO OMWG N oxdpa.

EOAPMOIH TQN KINHTQN OAHIQN

Agalpéote Toug 0dnyou¢ pagiwy amod To GoupPVo
KAl aQaIPECTE TO TTPOOTATEUTIKO TTAACTIKO ATTO TOUC
KlvnTtou¢ odnyouc.

Y @ifte TO Avw KA TOU

Kivntov odnyou otov odnyod

T=; PAPLOV KAl CUPETE TOV PEXPL
- Téppa. KatefaoTte to dANo

® KA 0N B¢0n Touc.

Ma va ac@alioel o odnyoc,
TMEOTE TO KATW TUAMA TOU
KAuT mpog Tov 0dnyo pa@lov.
BeBaiwBeite 611 o1 KivnToi
odnyoi umopouv va KivnBouv
eAevBepa. Emavardpete ta
Brinata otov dAlo 0dnyod pagioL oto idlo emimedo.

%
—_———m

> nueiwon: Ot kivnTol odnyol urmopolv va TornoBetnBolv o
OTTOI08ATTIOTE PAPL.

AOQAIPEZH KAI ENANATOMNMOOGETHZH OAHIQN
PAO®IOY

« Na va agalpéoete Toug 0dNyouC TWV PAPLWY,
ONKWOTE Ta KAl TPABALTE TIC KATW MAEUPEC €€w amd
TIC UTTOOOXEC TOUG: TWPA UMOPEITE VA AQAIPECETE TOUG
odnyoug paPLwv.

« Na va tomoBetrioete {avd Toug 0dnyou¢ pagiwy,
TTPWTA TOMOOETAOTE TOUG OTNV Avw UTTOSOXH.
KpatwvTtag Toug onNKwUEVOUS, CUPETE HECA OTO
BdAapo Ynoipatoc Kat KatefaoTe Toug otn B€on Toug
OTIG KATW uTTOSOXEG.
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AEITOYPTIEZ

OFF
MNa 1o oo Tou Yolupvou.

2YMBATIKO*

la 10 YAOIUO KPEATOC N KEIK JIE LYP YEMION OE
éva emimedo.

& CONVECTION BAKE (XYMB. YHXIMO)

la 10 YAOIPO KPEATOC N KEIK JIE LYP YEMION OE
éva emimedo.

/\)\ FORCED AIR (EEANATK. AEPAX)

—~ Ta YPAoIuo S1aPOoPETIKWV TPOPIwWV TTOU
amaitouv tnV idla Bepuokpacia o€ SIAPOPETIKA
enineda (uéyloto tpia) Tautdxpova. AUt n Asttoupyia
MTTOpPE( va XpnotpomotnBei yia To YPricIUo S1a@OopETIKWY
PAYNTWY XWPIC va HETAPEPOVTAL OCUEG aTTO TO éva
@aynTto oTo AANo.

GRILL (TKPIA)

MNa va Poete oto YKPIA UrpllOAeC, GOUBAAKIA,
AOUKAVIKQ, AaXaVIKA oyKpaTéy, KaBw¢ Kat yia va
@puyavioete Pwpi. OTav PriveTe KPEAG OTO YKPIA,
OULVIOTATAL VA XPNOIOTTOLEITE TO TaYi AMiTToug yia Tn
OUA\OYN TWV XUPwV Pnoipatoc: TomoBetnote T0
Tayi og omolodrmote eminmedo kAtw amd Tn oxdpa Kat
npocoBéote 500 ml mooIUO VEPO.

V‘I’:IW TURBO GRILL (TPHFOPO IKPIA)

MNa va PrioeTe PeYANa KOPPATIO KPEATOC
(Mol TIa, POOT Ui, KOTOTTOUAO). ZuVIoTATAL VA
XPNOIUOTIOIEITE TO AITOCUAAEKTN Yla TN CUAAOYR
TWV XUUWV Ynoipatod: Tomobetriote To TaYi O€
omolodnmoTe emimedo KATw amd Tn oxdpa Kal
npocBéote 500 ml méoipo vepd. H couPAa (edv
TIOPEXETAL) UTTOPEL va XpnotomolnBei ue auth Tn
Aertoupyia.

X[~ MAXI COOKING
MNa va PrioeTe peyANa KOPPATIO KPEATOC (Avw

TwV 2,5 KIAWV). XpNoIUOTIoINOTE TO 10 1} 20 PAPL
avaloya pe To pEyeBog Tou KoppaTio. Agv xpetaleTal
va TIPOBEPUAVETE TO POUPVO. 2UVICTOUE VA YUPIOETE
TO Kp£ag KATA TN SIAPKELD PNOIUATOC YIa VA ETTITUXETE
OMOLOPOPPO POOOKOKKIVIOUA Kal 0TI OUO TTAEUPEC. 2aG
OUMPBOUAEVOUE Va TIEPIXUVETE TO KPEag Pe (WO ava
TOKTA XPOVIKA S100TAMATA YIA VA N OTEYVWOEL

~ FAST PREHEATING (F'PHI. TPOOEPM.)
MNa tn ypriyopn mpoBépuavon Tou ¢olpvou.

;g € ECO FORCED AIR (EEANTK. AEPAX ECO)*

MNa 10 PCIPO YEUIOTWY KOUUATIWV KAl QIAETWV
KPEATOG 0€ £va HOVo pd@L. To OTEYVWIA TOU (paynTou
AmOTPEMETAL UE OIOKEKOUUEVN, ATTAAN KUKAOPOpia
aépa. Otav xpnolporoleital autn n Asltoupyia, To
@w¢ ECO Ba mapapeivel o3noto katd tn SidpKela Tou
payelpéuatoc aAAd umopei va evepyomolnBei avd
méCovtag mPoowpIvd 1o OK.

MNa va xpnoipomnoltoete Tov KUKAo ECO (Oikovopiko)
KOl KATA CUVETTELA VA BEATIWOETE TNV KATavaAwon
PEVUATOC, N TTOPTA TOU POVUPVOU SeV TIPETTEL VA AVOIEEL
€w¢ 6TOU TO PAYNTO VA €ival EVTEAWC PAYEIPEUEVO.

? ¢ ¢ PYROLYTIC CLEANING (KAGAPIZMOX ME
* * * MYPOAYZH)

Ma TV anmopdkpuvon TwWV UTTOAEIUUATWY HAYEIPEUATOC
ME évav e€alpeTIKA LPNAS KUKAO Bepuokpaaoiag.
Ynidpyxouv Slabéaipol SUo KUKMol kaBapiopou: Evag
TAAPNG KUKAOG Kal évag oUVTOpOG KUKAOG (ECO).
JUVIOTATAL VA XPNOIUOTIOLEITE TOV TTARPN KUKAO Hévo o€
TEPIMTWON TTOAU AEPWUEVOU (POUPVOU Kal TO CUVTOUO
KUKAO étav n Asitoupyia autr xpnolpomolEiTal o
TOKTIKA SlaoTApaTa.

SETTINGS (PYOMIZEIX)

MNa aAayr Twv pubuicewv Tou Poupvou
(xpOVOG, YAWOOQ, €VvTaon NXNTIKOU GAUATOG,
PWTEVOTNTA, Acttoupyia ECO, povdada pétpnong,
1oxuQ).

2 nueiwon: Otav eivarl evepyr| N Astoupyia olkovopiag, n
PWTEIVOTNTA TNG 0BOVNG LEIWVETAL KA TO GW¢ ORrAVEL I
€ColkovOUNoN eVEPYELaG. EvepyormolovTal Eava TpoowpIva
otav matnBel éva amd Ta Kouvpmid.

Q BOHOOZ MATEIPEMATOX

AuTi n Aeitoupyia emAéyel autopaTa
TNV KaAUTepN Bepuokpaaia Kat TPomo PnaoipaToc yia To
Kpéac. H Aettoupyia autr katd SlaoTripaTta evepyoTToLEi
TOV QVEMIOTAPA OTN XAUNAR TaxUTNTA yla va eumodioel
TO PAYNTO VA OTEYVWOEL TIOAU.

l_ _lp,-}u, T we POULTRY (MOYAEPIKA)

AuTi n Aeitoupyia emAéyel autopaTa
TNV KaAUTePN Bepuokpaaia kal Tpomo YPnoipatog yia
Ta MOUVAEPIKA. H Aeitoupyia autr katd diaotruata
EVEPYOTIOLE[ TOV AVEUIOTAPA OTN XAUNAR TaxuTnTa yid
va eurmodioel To PaynTd va OTEYVWOEL TTOAU.

I' ~IFHEBC|E3 «o CASSEROLE (MPQTA NIATA)

T AuTA n Aertoupyia emAéyel autdpata
TNV KaAUTEPN BeppoKpacia Kal TPOTOo YNoilaTog yla
mMATA CUUAPIKWV.

I IEHEIDI.U Ao BREAD (\PQMI)

S AuTA n Aertoupyia emAéyel autOpaTa
TNV KaAUTEPN BeppoKpacia Kal TPOTo YNoilaTog yia
OAOUC TOUC TUTTOUC YPWHILOU.

I} l pT770 ~o PIZZA (MITZA)

AuTi n Aeitoupyia emAéyel autopaTa
TNV KaAUTEPN BeppoKpacia Kal TPOTo YPNnoitaTog yla
AA\ou¢ Tou¢ TUTTOUC TTITOAC.

I_ _lpplgwl-g\a . KEIKKAIEMIAOPMIA

AuTtn n Aettoupyia emAEyel auTdpaTa
TNV KaAUTepn Bepuokpacia Kat Tpdémo Ynoipatog
yta 6Aou¢ TOUC TUTTOUC KEIK (KEIK TTOU (POUCGKWVOULV,
YEUIOTA KEIK, TAPTEC, K.ATL).

* Aerroupyia mou xpNOIUOTIOLE(TAl WS Avapopd yia TNV
ONAWON EVEPYEIOKNC armddoonS CULPWVA LIE TOV KAVOVIOUO
(EE) Ap. 65/2014
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. EL

I:g'rr:? N o RISING (DOYZKQMA)

Ll

I' ' [0 TO I8AVIKO (POUOKWIA YAUKIAE 1) OAUPNG
QOunc. Ma va e€ao@alioeTe TNV TTOIOTNTA (POUCKWATOC,

NV EVEPYOTTOLELTE TN AEITOUPYIA AV O POUPVOC Eival AKOUN
(€0TOG pETA a6 £vav KUKAO Ynoipatoc.

I, Jufint o AIATHPHEH OEPMO

=_LIF AUTO
TO PAyNnTO MoU POAIG PrioaTE.

MNa va diatnprioete (016 Kal Tpayavo

NMPQTH XPHZH

l, .IEB.L i wo SLOW COOKING (APFO WHZIMO)

i)
Ma to EAa@PL PHAOIUO KPEATOC

Kal Paplwyv dlatnpwvtag Ta PaAakd kat {oupepd.
JuvioTdTal va TolyapileTe Ta KOPMATIA KPEAG O
€va TNYAVL TpWTA yia va podicel To KpEag Kal va
KPATAOEL HEOA TOU TOUG PUOLKOUG XUHOUG. O xpOvog
HayElpépaToc Kupaivetal amd d0o wpeg yia Papia
Bdapouc 300 g €wg TEOOEPIG i TTEVTE WPEG Yla Yapla
Bdapoug 3 kg, kal amod TE00EPIG YIa KOPMATIA KPEATOG
Bapoucg 1 kg €wg €€1 1} eMTA WPEC YA KOUUATIA KPEATOG
Bapoug 3 kg. Na 1o Kpéag, ol xpovol Kupaivovtal amo 4
WPEC YA 1 KING KPEATOC £wG 6-7 Yla 3 KIAA KPEATOC.

1. ENIAEETE TAQXZA

©a xpelaoTei va pubuioeTe TN YAwood Kal TV wpeda
otav avayeTe TN CUOKELN Yla TpwTn @opd: Ta
“ENGLISH” 8a kuAfjoouv oTtnv 0Bo6vn.

MeplotpéPTe TO KOUUTTI PUBUIONG Y1a VA KUNIOETE TN
Aiota pe Tig S100€01peC YAWOOEC Kal EMAEETE AUTAV
mou BéAeTe.

Miéote OK yia empBePaiwon Tng emAoyncC.

Y nuelwon: Mmopeite emfong va aAAEETE TN YAWOOA Kal O
OelTepo Xpodvo amod TI¢ “Settings” (PuBuicelg) Tou pevou.

2.PYOMIZTE THN QPA

Metd TnVv emAoyn TnG YAwooag, Ba xpelaoTei va
puBuioeTe Kal TNV TPEXOLVOA Wpa: TNV 006vN
avaoofrivouv ta dvo Yneia yia tnv wpa.

N
|-
:
ICTu

-
2 =———
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=
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MeplotpéPte TO KoUuT PUBUIONG Y1a va pUBUicETE
TN owoTh wpa Kal mMéote 1o OK: TNV 086vn
avaBoofrivouv ta dvo Yneia yia AemTtd.

MeplotpéPTe TO KOUUTT PUBUIONG Y1a va pUBUIcETE TA
owoTA Aemtd Kat meote 1o OK yia emPBePaiwon.

2 Nnueiwon: Evdéxetal va xpelaoTel va pubpuioete ava Tnv
wpa énerra anod SIAKOTES PEVUATOC MEYAANC SIAPKELAC.

3.PYOMIZTE THN KATANAAQXH ENEPTEIAX

O @oUpVOoC ival TTPOYPAUHUATIOUEVOC VA KATAVOAWVEL
NAEKTPIKN EVEPYELQ O€ eMimedo CUUPATO E TO OLKIAKO
OikTuO e o)L peyaAuTtepn amod 3 kW: Av otnv olkia
oag xpnolpomoleital xapnAotepn oxLg, Ba xpelaoTei
va TNV au&NoeTe.

MeplotpéPte TO KOUUTT EMAOYHG €WG OTOU EPPAVIOTEI
otnv oBovn n évdelgn “SETTINGS” (PuBuioelg) kat petd
nmatiote 1o OK yla empBePaiwon.

MeplotpéPte TO KOUUTT PUBUIONG Y1a VA PUBUICETE TO
oTolxeio Tou pevou "Power" (loxug) kat meote 10 OK
yla empeBaiwon.

'

MeploTpéPTe TO KOUUTTI PUBUIONG Y1a VA ETTIAEEETE
“Low” (XaunAo) kai méote to OK yla emPefaiwon.

4, OEPMANXH ®OYPNOY

‘Evag KawvoUpylog ¢oUpvoc UMOPED va EKAUEL OCUEC
TTOU €XOUV TTapapeivel amd Tnv 1adIkaoia KATAOKEVAG:
AuTo ival amoAUTa QUOIOAOYIKO.

Mpiv eKIVAOETE TO PAOIUO @aynToU, CUVICTATAL

va (eoTaiveTe TO PoUPVO ABELO £TOL WOTE Va
ATTOPOKPUVOOUV TUXOV OCHEG.

ApalpéoTe Ta XapToéVIa A TUXOV TTAACTIKO @IAU artd TO
POoUPVO Kal agalpéoTe amd Héoa ta e€apTApaTa.
Oepudvete 10 Youpvo otoug 200 °C yia mepimou

pia wpa, xpnoipomolwvTag KAAUTEPA TN AslToupyia
KukAogopiag aépa (m.y. "E€avayk. aépag" n “Zupp.
YAoLuo”).

AkohouBnote Tig 0dnyieg yia TN cwoTh PUOUIoN TNG
A&lToupyiag.

2 NUEiwonN: 2uvIoTATAL VA AgPICETE TO XWPO LETA TN XPron
TN OUOKEUNG YIa TTPWTN POPAL.
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KAOHMEPINH XPHZH

1. EMIAOTH AEITOYPTIAZ

MNeploTpéPTe TO KOUUTTI EMAOYHG yla va AVAYPETE TO
@OUPVO KAl VA EPPAVIOTEL N AeIToupyia TTOU amalteital
otnv 08ovn: Ztnv 006vn eugaviletal To €lkovidlo TNG
AelToupyiag kat ot Bacikég pubuioelC TNC.

Jmnec
U

CTEINN

1]
IR

Ma va emAé€ete €va otolxeio amod 1o pevou (otnv
006vn gpgaviCetal To mpwTto Slabéoipo oTolxeio),
TIEPIOTPEYPTE TO KOUUTTI pUBLIONG €W OTOU EUPAVIOTEI
TO OTOIXEIO TTOV EMOUEITE.

Miéote OK yia empPePfaiwon tng emMAoyng: Ztnv 0Bovn
epg@aviCovtal ot Bacikég pubuioelc.

2.PYOMIZTE TH AEITOYPTIA

A@ov emAé€eTe TN AelToupyia mou BéNeTE, umopeite va
aANd&ete TIc pubpioelc.

>Tnv 086vn Ba gp@avioTolV ol puBUIcELC TTOU
pmopouv va aAAa&ouv dladoxika.

EMINEAO OEPMOKPAXIAY/TKPIA

Otav n évéelEn Tng wpag avapfooPrivel otnv 006vn,.
TEPLOTPEYTE TO Kouuri pUBUIONC yia va TNV aANAEETE,
otn ouvéxela méote 1o OKyla emPBePaiwon

KAl OUVEXIOTE yia aAAayn Twv pubpicewv mou
akohouBouv (epodoov eival duvaTo).

Y nueiwon: Apou evepyormolnBel n Aertoupyla, umopeite
VA AAAEETE TN BePUOKPAGIA XPNOILOTIOIWVTAG TO KOUUTTI
pubuionc.

AIAPKEIA
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Otav avaBooPrivel 1o eikovidio & otnv 086vn,
XPNOIUOTOINOTE TOV emAoyéa puBuiong yla

va pubpuioete To Xpdvo mou amalteital yla va
OAOKANPwOEl TO payeipepa, 0TN CUVEXELQ TTATHOTE TO
OKyta empBePaiwon.

Aev gival amapaitnto NA puBuioete to Xpovo
HOYELPEUATOG AV OKOTIEVETE VA XEIPLIOTEITE TO
payeipepa xelpokivnta: Natnote 1o OK yia
empPePaiwon kal tn Asttovpyia évapénc.

2 & auTtA TNV epimtwon, dev unopeite va pubuicete 10

XPOVO TENOUG PayElpEpaTog mpoypaupatifovtag pia
kabuotepnuévn evapén.

> nuelwon: Mnopeite va TpooapUOOETE TO XPOVO
HayepEUaToc mou pubuiotnke katd tn SIpKELa
Hayelpépatog melovtag o <D @ XPNOIUOTOINOTE TO Kouumi
PUBUIoNC YO VA TOV TPOTTIOTTOINOETE Kal WETA TaTtr|oTe TOOK
yla emPBeBaiwon.

PYOMIZH XPONOY TEAOYZX MATEIPEMATOXZ
(KOYXTEPHXH ENAP=HX)

> & TOANEC AetToupyieg, HOAIC puBuioeTe To xpdvo
HOYEIPEUATOC UTTOPEITE VA KABUOTEPAOETE TNV €vapén
NG Aettoupyiag mpoypappatiovrag 1o xpovo TéAoUC.
>tnv 086vn gppavifetal n wpa OAOKARPWONG EVW TO
€lkovidlo 2/) avafoofrvel.

A

v

MeplotpéPte TO KOUUTT PUBUIONG Y1a VA pUBUIcETE
TNV WPa oV BEAETE va TEAELWOEL TO HAYEIPEUQ, HETA
nmatriote 1o OK yia empBePaiwon Kat yia va EeKIVAOEL N
Aertoupyia.

BdaAte To aynto oto poUpVo Kal KAgioTe TNV mépTa:
H Aettoupyia Ba {ekivoel autopaTa PeTd amod 1o
XPOVIKO 10 TNUA TTOU UTTOAOYIOTNKE TIPOKEIUEVOU VA
TEPMATIOTEL TO HAYEIPEUA OTO XPOVO TTOU eMAEEATE.

u :ﬁ"C
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YNUEIWOEIC O TTPOYPAULATIOUOS XpdVoU KABUoTEPNONG
EvapeEng HayEIpEUATOC amevepyoTolel TavTa TV pdon
mpoBépuavonc Tou poupvou: O polpvog Ba eTacEl oTnV
embuunTr Bepuokpacia Babulaia, KATI TOL onuaivel OTi ol
XPOVOL LaYElpépaTog Ba eival EAapPWE LEYAANUTEQOL ATTO
QUTOUC TTOU AvaypAPOVTAl OTOV TTIVAKA JAYEIPEUATOC.

Katd tn S1dpKEeIa TOU XPOVOU AVAOVAG, UITOPE(TE

Val XPNOIUOTIOINOETE TO KouurTi pUBUIoNC YIa VA TOV
TPOTTIOTIOINGETE TOV TTPOYQAUUATIOUEVO XPOVO TEAOUC N
TIATAOTETO ¥ yla va AANAEETE TIC PUBUIOELC.

3. ENEPTOMoOIHZH AEITOYPTIAZ

MOAIC epapudoeTe ONEC TIC puBUIoEIC TTOU BéANETE,
MEOTE TO QK Yla va emPBeRatwoete TNV wpa mou Ba
TENEIWOEL TO PAYEIPEPA KAl Yla va evepyomrolnBei n
Aettoupyia.

2Nnueiwon: MOAIC EekviOeL TO payeipepa, N 08dovn Ba
TIPOTEIVEL TO KATAANNAOTEPO eMimedOo yia KADEe AelToupyial.
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Mmopeite o€ omola8ATOTE GTIYUN VA YUPIOETE TO
Kouui emAoyr¢ oto 0 yla mavon tng Aettoupyiag
TIOU €ival EVEPYOTIOINMEV.
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4.NMPOOGEPMANZH

Oplouéveg AelToupyieg £xouv la @don
npoBEépuavong: MoOAIG Eekiviioel n AelToupyia, n
006vn deiyvel 0TI evepyomolndnke n Aettoupyia
npoBépuavong.

z
>

MOAIC oAoKANPpwOEl auth N @dAon, ekméumeTal éva
NXNTIKO onfua Kat otnv 08ovn eppavifetal n évoeién
OTL 0 POUPVOC EYTACE OTNV EMAEYUEVN BEpUOKpaaia:
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2T0 onueio auTo, avoifte TNV MOPTA, TOMOBETAOTE TO
@aynTo 0TO POUPVO, KAEIOTE TO YOUPVO Kal EEKIVAOTE
TO payeipeua.

> nuelwon: H tomoBétnon tou @aynTol 0To poupVo TPV
OAOKANPWOEl N MpoBépuavon evOéxeTal va éxel avemBuunTta
QATTOTEAECUATA YIA TO TEAIKO Prio1u0. To Avolypa TS mOPTAC
KaTd TN @Aon mpoBépuavonc Ba OTAUATAOEL TN AElToUPYIa.
O xpovog payeipéuatog dev mepIAauBAvel TN GAon
mpoBépuavonc.

Mmopeite o€ omoIadATIOTE OTIYUM VA AANACETE TN
Depuokpacia otnv omola BEAeTE va PTACEL O POVUEVOC
XONOIOTTOIVTAC TO Kouuri puBuiong.

5. TEAOX MATEIPEMATOX

ExméumneTtal éva nxnTikd orpa Kal otnv 06dévn
ep@aviCetal n évdeln 611 1o payeipeua
OAOKANPWONKE.

1Nt
oo

MNatAote To OK yla va cuvexloTel To payeipepa otn
XElPOKivNTN AglToupyia (xwpic mMpoypauUaTIoUEVO
XPOVO UAYEIPEUATOC) 1) XPNOIMOTIOINOTE TO KOUUTTI
PUBUIONG Y1a VA ETTEKTEIVETE TO XPOVO HAYEIPEUATOG
puBuiovtag pia véa didpkela.

Kat otic dvo nepImtwoelg, ot pubpuiocelg Oepuokpaaciag
N emmédou YkpIA Ba diatnpnBouv.

POAOKOKKINIZMA

OplouéveC AelTOUPYIEC TOU POUPVOU GAC ETITPETTOUV
va pOSOKOKKIVIOETE TNV EM@PAVELA TOU QAyNTOU
EVEPYOTIOIWVTAC TO YKPIA LETA TNV OAOKARPWON TOU
MayElpEUATOC.

0
L

‘Otav otnv 086vN UPAVIOTEl TO KATAAANAO UAVUUQ,
av amatteitat méote 1o OK yla va EeKivioel €évag
KUKAOC pOOOKOKKIVIOHATOC TTEVTE AEMTWV.
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Mrmopeite va SlakoyeTte TN Asttoupyia omoladrmote
OTIYUN TIEPIOTPEPOVTAG TO Kouurti emmAoyri¢ oto 0 yia
onoiuo Tou @oupvou.

. XPONOAIAKONTHZ

‘O1av o poupvoc gival onotdg, n 086vn pmopei

va xpnotpomnolndei wg xpovodiakomntng. Na va
EVEPYOTIOINOETE AUTH TN Asttoupyia, Befaiwbdeite o611
0 poUPVOG gival 6BNOTOG Kal HETA TTATAOTE TO KOUUT(
pUBuIoONG: TNV 006VN avafooBrvel To lkovidio &).
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MeplotpéPte TO KOUUTT PUBUIONG YIa va puBUicETE
TO UAKOG TOU XPOVOU TTOU amalteital Kat oTn
ouvéxela matnote To OKEavd yia va evepyomnoinbei o
XPOVOoSIaKOTTNG.

O©a mapaxOei éva nxnTiko onua kat Ba umodelyOei
otnv 006vn HOAIG 0 XpovoSlakOTTNG OAOKANPWOEL
TNV QvTioTPOQN LETPNON TOU EMAEYHEVOU XPOVOU.
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Y nueiwon: O xpovodlakdmTng dev evepyorolel Kavévay amod
TOUC KUKAOUG AYEIQEUATOC.

XENOIUOTIOINGTE TO KOUMTTI pUBLIONG YIa VA AANAEETE

TO XPOVO TTOU €XEl PUBUIOTEL OTO XPOoVOSIaKOTTN. Ia va
OTAPATAOETE TO XPOovoSIaKOTTTN OTTOIAOHTIOTE OTIYUN, TIIECTE
™ BH.

MM evepyomotnBei o XpovoSlakémTng, Ymopeite
emiong va emMA£EEETE KAl VA EVEPYOTIOINOETE [l
Aeltoupyia.

MeplotpéPTe TO KOUUTT EMAOYAC yIa va AVAPETE TO
(POUPVO KAl OTN CUVEXELD ETIAEETE TN AEITOVPYia TTOU
embupeite.

MOAL¢ Eekiviioel n Aeltoupyia, 0 XpovoSlaKOTTNG

Ba ouvexioel va HeTpdel avTioTpoPa Xwpeic va
napeUPAarAeTal pe TNV idla tn AeIToupyia.

»

N 4

amnec
. Loy

la va onoete 1o xPovoOSIOKOTTN, TEPIOTPEYTE
TO KOUTI{ EMAOYNC OTO 0 yld va OTAHATROEL N
TPEXouoa AelToupyia Kal ETA TATACTE TO D .

. KAEIAQMA NAHKTPQN

Ma va KAEIOWOoETE TO TANKTPOAOYLO, TTATHOCTE Kal
Kpatnote matnuévo 1o OK katto < padi ya
TOUAAXIOTOV TIEVTE OEUTEPOAETITA.
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Emavaldfete yla va EeKAEIOWOETE TO TANKTPOAOY!LO.

2 Nnueiwon: H Asrtoupyia autr pumopei va evepyormoinBel kai
otn Sldpkela Tou Pnaoipatod. Na Adyouc acpAaAEIag, UMOpPEITE
Va OPBHCETE TO POUPVO OTIOIAONTIOTE OTIYUN TIEQICTREPOVTAC
TO KOUTTI EMTIAOYIIG OTO

.AYTOMATOZ KAOAPIZMOZ - NYPOAYZH

Mpiv evepyomoloete autr tn Asttoupyia, Befaiwbeite
OTI agalpéoate Oha ta e€aptrpata amd To eoupvo,
ouumEPIAAPBAVOUEVWY TWV 0ONYWV PAPLWV.

lupioTe TO Kouumi emAoyri¢ yla va eMAEEETE TN
AelToupyia avtépatou kabapiouou.

2NUEiwoN: AQaIPECTE TA EMITAEOV UTTOAEIUUATA UECA OTOV
(POUPVO Kal KABapIoTe To e0WTEPIKO TCAUL TNG TTOPTAC TPV
XONOIUOTIOINCETE TN AEITOUPYIA TTUPOAUGNC.

Ynidipxouv StaBéoipol Suo KUKMot kabBaptopou: Evag
TTANPNCG KUKAOC Kal évag ouvTopog KUKAo¢ (ECO).

I
L

Seo? rn
4<‘_/.:\\ eCo

MNeploTpéPTe TO KOUUTTI PUBUIONG Y1a VA ETIIAEEETE TOV

emBuPNTO KUKAO Kat méote To OK yia emPBePaiwon.
O @oUpVOoC EeKIVAEL TOV KUKAO QUTOKABAPIOMOU Kal N
népta KAEIdwvel autdpata: Ztnv 006vn epgaviletal
éva mpoeldomoInTIKO pvupa padi ue Tnv avtiotpoen
pETpNON mou SeiXVEL TNV KATACTACN TOU TPEXOVTOG
KUKAOU.

rLLacs
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MOAIC oAoKANPwOEL 0 KUKAOC, N TOPTA MAPAEVEL

KAEIOWPEVN €wC OTOU N BepUOoKPATia 0TO ECWTEPIKO

TOU QOUPVOU ETIOTPEYPEL O€ €va ATTOOEKTA AOPANEG

emninedo.

270 onpeio autoé otV 006vn epgpavietal n Tpéxouvoa
wpa.

2 Nueiwon: ONwe Kat e AMEC UN QUTOUATEC AEITOUPYIEC,
UITOPEITE va pUBUICETE TO XPOVO TEAOUC TOU AUTOUATOU
KUKAOU QuTOKABapIoHOU.

XPHZIMEZ ZYMBOYAEX

TPONOZ ANAINQZHZ TOY MNMINAKA
MATEIPEMATOZ

JTov Tivaka ava@épetal N KaAuTepn Agltoupyia,
e€aptriuaTa Kal emimedo mou MPETEL val
XpnotpomolnBouv yia Toug S1agopeTIKOUG TUTTOUG
@ayntou. H d1dpkela Ynoipatog EeKiva amod Tn oTIyun
mou TomoBeTeiTal TO PaynTd OTO YPOUPVO, XWPIG va
meplAapPavetal n mpoBepuavon (edv xpetaletal).

O1 BepuoKkpacoieg Kal ol XpOVOL HAYEIPEUATOC gival
eVOEIKTIKA Kal e€apTwvTal amd TNV moooTNTA

TOU @aynToUL Kal ToV TUTTO ToU €€QPTHHATOC TTOU
Xpnotgomoleital. XpnoIUOTIOIOTE apXIKA TIG EAAXIOTEG
OUVIOTWUEVEG TIUEG Kal, €AV TO @aynTo dev €xel
MOYEIPEVTEI APKETA, TPOXWPNOTE OE UEYANUTEPEG
TIMEC. XPNOIUOTIOINOTE TA A§ECOUAP TTOU TTAPEXOVTAl
KAl KATA TTPOTINON OKOUPOXPWHUEG METAANIKEG
POPUEC YAUKOU Kal TaPid YeVIKNG Xpriong. Mmopeite
€miong va XpNOIMOTIOINCETE OKELN Kal aecoudp amod
mpéE 1} oTeATiTN, WOTOOO TMPETEL va AABETE uTTOYN OTI
0 XPOVOG payelpépatog Ba gival Aiyo peyaAuTepOG.

TAYTOXPONO WHXZIMO AIAOOPETIKQN
OATHTQN

Xpnotpomowwvtag tn Asttovpyia "E€avayk. aépac”,
UTTOPEITE VA PaYEIpEPETE TAUTOXPOVA OLAPOPETIKA
@ayntd ta omoia xpetalovtal Tnv idla Beppokpacia
Pnoipatog (yia mapddetypa: Papt kat Aaxavika),
XPNOIHOTTOIWVTAG SlAPOPETIKA pAPla. AQaIPECTE
TO PAYNTO TTOU ATTAITEL HIKPOTEPO XPOVO YNOiNaTOq
KAl a@rioTE 0TO POUPVO TO PAyNTO TTOU ATTAITEL TO
HEYOAAUTEPO XPOVO PNCIPATOC.
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MINAKAZ YHZIMATOZ

. EL

SYNTATH %I\EITOYPFIA% MPOOEPMANEH. %G’EPM%)PA:'A M A);:I?,.N(g:dx') (Al Lo AmTRATa
' ' | JpRsTR - — 160180 30-90 2B
K£IK TOU OUCKWVOUV % o 160180 20.90 .\é,. .\,1;1,.
Kéw yeptors [ |prste — 160-200 30-85 ;ﬂ
(tollKEIK, OTPOVVTEN, PPOUTOTIITA) % Nat 160-200 35-90 . é‘ i '\11;“
I e - : 170-180  15-45 3
MmokoTa/Tapteg 9_% Nat 160-170 20-45 q;ﬁ ;,
R Nat 160-170  20-a5%+ > 3 1
- Nau 180-200 30-40 3
Zovdakia 9_% Nat 180-190 35-45 “_;F ;,
N Na 180-190 = 35-45%xx > - 3 T
- Nau 90 10150 3 |
Mapéyka N Na o0  130-150 4 T
AN Na 90 1404160 % > 3 1
| pum- — 220-250  20-40 2
Nitoa (\eTTH, XoUTor, GOKATON) X Na 220-240  20-40 A T
AN Na 220-240  2550% > 3 1
Dpatioha Pwpi 1 K\ | e - — 180-220  50-70 2
®patlohdakia [ [mren - 180 - 220 30-50 2,
Woopi N Na 180-200 30-60 4 T
o | prme Na 250 10-15 3
Katepuypévn nitoa : % Na 550 10-20 ; ] ;,
£y Na 180-190 4055 2/3
Gﬁt“;‘é?&%‘é‘m » AN Nau 180-190  45-60 4 1
AN Nat 180190  4570%+ > 3 1
- Nau 190-200 2030 3
BoA-o-Bav / ZQoAAaTeC 9_@ Nat 180-190 20-40 -\...i—...,- ;,
AN Nat 180190  20-40%¢ > 3 1
Aalavia/coughé R e - 190-200 40 - 65 _\;ﬁ
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; ; { OEPMOKPASIA |  XPONOX EMINEAO
SYNTATH §I\EITOYPI'IA§ NPOGEPMANEH. | 0)  MATEIP. EAix) _ KAIEZAPTHMATA
Zupapika Pnpéva/Kavelovia [ ~][ZHSSE - 190-200 = 25-45 \ 3 |
Apvi/Mocxapt/ Bodivo/Xotpvo 1 et . ) ) 3
Py [ ren 190200  60-90

X f 4 X run T 3
Kotomoulo/KouvéA/Mama 1 kg l {FBLL — 200-230 50-80 : :
Fahomovha/xrva 3 kg b oy — 190200 = 90-150 | 2
Yapi oto poupvo/ce A\adokoAAa - ) ) 3
(ONETO, OAOKANPO) o Naut 180-200 40-60
Fepuiota Aayavika o ) ) 2
(Toudteg, kohokuBakla, peATlaveq) é Nau 180-200 50-60 —J

WWwW
Ynuévo Ywpi - 3 (upnAn) 3-6 -\..ﬁ..,-

, . , ww . 4 3
D\éta/koppdTia Ypapiov — 2 (uétpi0) 20-30% T Ty
Noukavika/couBAakia/maidaxkia/ ww ) 2- 3 (Métpla 15 - 30 * 5 4
XAUITOUPYKEP - YYnAn) R =)

WWwW
Wnt6 Kotémoulo 1-13 kg =] — 2 (ueTpl0) 55-70 ** _\__%._,_ ] 1 ;

. . . ww . 3

¥Ynto Bodivo cviav 1 kg o — 2 (HéTpla) 35-50 **  _—,
. . ww . vx 3

MmoUTi apvioU/KoTol o — 2 (pETPLO) 60-90 \ |

WW
Yntég mataveg o — 2 (u€TpLa) 35-55 ** 3

WwWwWwW
Aayaviké oyKpatév o — 3 (uPnAR) 10-25 -\...3;;,-
Aalavia kat Kpéata % Nat 200 50-100 *** ,‘éﬁ : ! :
Kpéac Kat matdtec o Na 200 45100+ 4 1
Wapt kat Aaxavika 9_% Naut 180 30-50 *** _\__.4;!,_ !
MARpeg yevpa: Tapta @pouTwyv /0 5 3 1
(nineso S)AAlAvIaEniedo J/KkpEac o) Nat 190 40-120 %%« 2> 3
(eninedo 1) -
Fepiotad Koppatia Pnta g%e - 200 80-120 *** 3
Koppatia kpéatog e . ) 3
(kOUVEAL, KOTOTIOUAO, apVi) & 200 50-100 *** S

*  TuploTe 10 PaynTd OTO PECO TOU GUVOAIKOU XpOvou Pnaoiuatoc.
**TupioTte To PaynTd oTa SUO TPiTa TOU CUVOAIKOU XPAVoU PNaciaTog (av eival anapaitnTo).
X ERTILWEVN XPOoVIKN OldpKela: MTTope(Tte va agalpeite To @aynTtd and 1o poupvo e SIAPOPETIKOUG XPOVOUC, avAAoyd e

TNV TTPOOWTTIKY TTPOTINON.

—_— waw wWw —_—
/ ;z \ €
XEIPOKINHTES _ 0 A é 0%
AEITOYPTIEX E S
Juupatikd Grill Turbo Grill Eavayfqousvoc Juupat. Yrioipo E€av. Agp. Eco
aépag
BOHEOS | e i Th R e | |menp - | Jprzzn [ Jprst -
MATEIPEMATOX ) ) ) ) ) ) )
Kpéag Moulepika Mpwta mata Yowui Pizza Zoun
[ ~ A=~ L J .1_r M s
AZESOYAP Tapi ynoipatogcy tapi  AtmocUANEKTNG/ ATOGUAEKTNG pie 500
Ixapa yla KEIK TAVW oTn Aiokog Ynoipatog/ AUTOGUANEKTNG ml veod Tayi (axapomA\aoTIKA
oxdapa Tayi mavw og oxapa e
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KAOAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

BefaiwBeite 0TI n cUOKEUN €XEL
KPUWOEL TIPIV TPOXWPNOETE OE
ouvTtiipnon n Kabapiouo.

Mnv xpnoipomnoleite
aTpoKa0aploTéG.

EZQTEPIKEZ ENIOANEIEX

« KaBapioTe TI¢ empAaveleg Pe €va vypd mavi amo
HIkpoiveg. Edv urtdpyouv moAAéG akaBapaoieg,
TPOCO£0TE 0TO VEPO AiyEC OTAYOVEC ATTOPPEUTTAVTIKOU
pe oudétepo pH. ZkouTtioTe Ye €va oTEYVO TTAVI.

« Mnv xpnotpomoleite S1afpwTIKA | amo&eoTIKA
amoppumavTikd. Edv kamolo and avtd ta mpoidévta
¢p0O¢el kKatd AABo¢ o€ ema@n UE TIC EMPAVELEC TNG
OUOKEUNC, KaBapioTe To auéow He éva vypod Tavi Pe
MIKpOivVeC.

EZQTEPIKEZ ENIOANEIEX

+ MeTa TN Xprion, aprioTe TO POUPVO VA KPUWOEL

Kal KaBapioTe TOV, KATA TTPOTIUNGCN EVW Eival KON
(€0TOC, yla va a@alpECETE TIC EMKABIOEIC I} TOUC
Aeké€Seg mou dnuioupyolvTal Ao Ta UTTOAEIUUATA
TPOPWV. MNa va amopakpUVETE TUXOV CUMTTUKVWUA
TTOU OXNUATIOTNKE amo TO Haysipepa aynTwy Ue
VPNAN TTEPLEKTIKOTNTA OE VEPO, APrOTE TO POUPVO Va
KPUWOEL EVTEAWC KAl 0TN OLUVEXELD KaBapioTe e éva
vgacua n couyyapl.

Mnv xpnopomnotgite peTalAika
G@POVYYAPAKLa, AE1aVTIKA
CUPHATAKLA ) AE1aVTIKA/
Safpwtika kabapioTikd, Kabwg
HmopEi va KataoTPEPouV TiG
EMUPAVELEG TNG OUCKEUNG.

DopAte MPOCTATEVTIKA YavTid.

+ KaBapiote 10 T¢Aut otnVv mépTa PE TO KATAAANAO
UYPO ATTOPPUTTAVTIKO.

« [a va S1eukoAUVETE ToV KaBaploud Tou Polpvou,
pmopeite va BydAete Tnv moépTa.

AZEZOYAP

A@rioTe Ta va HOUAIAOOUV O€ VEPO E ATTOPPUTIAVTIKO
META TN Xprion. Xpnotpomoljote yavtia ¢oupvou

Yla TO XEIPIOWO TOUG, €AV gival akopn (eotd. Ta
UTTOAEIPMOTA aYyNTWY PUImopoUV va agalpebouv
€UKOAA pE KATAAANAN BolpToa 1} GPouyyapdKl.

e o « KAOAPIZMOZ OAAAMOY WHZIMATOZ ME TON KYKAO NMYPOAYZHX

Mnv ayyi{ete T0 oUPVO KaTd ToV KUKAO
mupoAuong.
Awatnpeite ta madia Kat ta {wa pakpia ano to

AuTtn n Aettoupyia odg emtpémnel va e€ANeiPETE TIC
TTOIALEG OTTO TO HAYEIPEUA XPNOIMOTIOIWVTAG UPNAR
BepuoKpaaia, Ta UTTOAEIPUATA TPOPWY HETATPETOVTAL
O€ UTTOAEIMPOTA TTOU PITOPOoUV €VKOAA va KaBaploTtouv
ME €va LYPO 0POoUYYdpL LOAIG KPUWOEL O POUPVOC.

Edv o poUlpvo¢ eival TomoBetnuévog kKatw amd
povada sotiwy, BeBatwbeite 6TI OAOL Ol KAUOTAPEC N
Ol NAEKTPIKEG €0TiEC €xouv amevepyomolnBei katd tn
Aeltoupyia avtépatou kabapiouou.

A@aipéote 6Aa ta e§apTATA A6 TO POUPVO TIPIV
EVEPYOMOINCETE TN AElTOUpPYia MUpOAUCNG (Katl TOug
odnyoug pagiwv).

Na BéAtiota anoteAéopata KaBapIoUOU, apalpeéoTe
Ta UTTEPPOAIKA UTTOAEIPPATA HECA OTOV POUPVO

Kal KaBapioTe To E0WTEPIKO T{AUL TN TTOPTAC TIPIV
XPNOILOTOINCETE TN AElTOUPYia TUPOAUONG.

@OoUPVO KATA TN S1dpKELa KAl META TOV KUKAO
mMUPOAUONG (WG 6Tov OAOKANPwOEi 0 e€aepIopdg
TOU XWPOU).

O @oupvo¢ €xel OUO SIAPOPETIKEC AEITOUPYIEC
mupoAuong yla kabaptopd: O mARPENG KUKAOG TTapEXEL
AR PN KaBaplopo Tou @olPVOoL av gival TTOAD
AepwUEVOC, EVW 0 oUVTOMOC KUKAOC (ECO) eival
MIKPOTEPNC SIAPKELAC KAl KATAVAAWVEL AlyOTEPN
€VEPYELQ, KOBIOTWVTAC TOV £TOL KATAAANAO Yla Xprion
O€ TaKTA Xpovikd diactipaTta.

Evepyomoijote tn Aeitoupyia mupoAuong €dv n
OuOKeLn €xel SUOKOAEC Bpopiég i avaduel Sucoaopia
KaTd TO YayeEipepa.

2 nueiwon: H mépta tou ovpvou OV avolyel Katd Tn
OIAPKEID TOU KaBaplopou pe mupdAuon. Mapapével
KAEIdWUEVN €W GTou N Beppokpacia emavérBel oe amodekTd
enimedo.

E€aepilete TO XWpo KaTd TN StdpKELa Kal UETA TOV
KUKAO KaBaplopou e mupodAuon (Ewg 6tou e€aeploTei
KAAAQ OAOKANPOG O XWPOQ).
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ANTIKATAZTAZH AAMIMTHPA
1. AnocuvSéoTe To PoUPVO AT TNV NAEKTPIKNA
Tpopodoaia.

2.. AQaIp£CTE TO KATIAKL ATTO TO PWC, AVTIKATACTAOTE
To Aaumtpa Kal tormoBetriote {avd To KAmAkl.

3. SuvdéoTe £ava TO POVPVO GTNV NAEKTPIKN
Tpo@odooia.

Y nueiwon: Na xpnOILOTIOIETE OVO AAUMTTHPEC TTUPAKTWONG
25-40W/230V tumou E-14, T300°C ry A\apmTripeg ahoydvou
20-40W/230 V tumou G9, T300°C. O Aaurtripag mou
XPNOIUOTIOIE(Tal 0T CUOKELN glval e101KA oXeSIA0UEVOC YIa
OIKIOKEC OUOKEUEG Kal Sev efval KATAMNAOC yia TO YEVIKO
QWTIoUS dwuatiov péoa oto omitt (Kavovioudg EK apib.
244/2009). Mnopeite va mpopnBeuTeite TOUG AAUITTHPEG AMd
10 Kévtpo TexVIKAC Yoot piénc.

AV XPNOILOTIOIEITE ANAUTTTHPEC AAOYOVOU, Un XElpI(eoTE TOUC
AQUTTTAPEC UE YULIVA XEPIA KABWCE TA AmOTUNTWATA UITOPE!
VA TOUC KATaoTPEPOUV. Mnv XpNOIWOTIOINOETE TO POUPVO
TIQWV TOTTOBETNOETE EAVA TO KATIAKL TOU AQUTTTH QL.

AOAIPEZH KAI EMANATOMNMOOGETHZH NOPTAX
1. Na va apaipéoete TNV MOPTA, AVoiETe EVTEAWC Kal
KateBAoTte Ta AYKIOTPA £€wG OTOU PTACOUV O€ Béon
amaoc@AAiong.

2. K\eioTe TNV MOPTA G0O0 TTEPICOOTEPO UMOPEITE.
Mdote KaAd TNV MOpTA Kal He Ta dVOo XéPla — unv TNV
KpaTdaTe amod Tn xelpoAafn.

ATIAG a@alpéoTe TNV MOPTA EVW TNV KAEIVETE
TPABWVTAC TPOC TA EMAVW TAUTOXPOVA €wG OTOU Pyel
amnd tnv €6pa TNG. AKOUUTTAOTE TNV TOPTA OTN Mia
TTAELPAQ, TTAVW OE PIa POAAKE EMIPAVELQA.

3. EmavaTomoBEeTAGTE TNV TOPTA HETAKIVWVTAC TV
TTPOC TNV MAELPA TOU PoUpvou, evBuypaupilovtag
TOUC YAvT{oug TwV HEVTECESWVY HE TIC EOPEC TOUC Kal
ao@aAifovtag TnV eMavw MAEVPA OTNV €0pa TOU KABE
MEVTEQE.

4. XapnAoTE TNV MOPTA KAl 0TH GUVEXELD AVOIETE
TNV EVTEAWG.

XaunAwoTe Ta AyKioTpa oTnV apxIkn Toug Béon;:
BeaiwBeite 611 Ta katedoaTe eVTEAWC KATW.

Aoknote eha@pld mieon yia va BeBaiwBeite 611 Ta
Aayklotpa Bpiokovtal otn cwoth Béon.

5. Nokipdote va kheioete TNV mépTa Katl BeBaiwdeite
OTL €ival EVBVYPAUMIOPEVN E TOV TTIVAKA EAEYXOU.
Ala@opeTikd, emavaldfete Ta mapamdvw Bripata: Av
Oev Aeltoupyei Kavovika pmopei va mpokAnBei {nuid
oTnVv MépPTa.
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ANTIMETQMNIZH NTPOBAHMATQN

MpépAnpa MOéavn artia

- ArooUvdeon anod v
| TIAPOXI PEVHATOC.

ey avoiyel n mopTa. BpiokeTal o€ 6ENEN KUKAOG
: - kaBapiopov.
- MpoBANUA pe KAESWHA TG
. mopTac.
- YTV 006vn gppaviletal T0 MpoPANua Aoyiopkou.

- ypappa “F” akohouBolpevo
- amo évav aplouo.

Noon

- O poUpvOg SV NelTOUPYEI. AlakoTr) pevPaToC.

BeBaiwBeite 611 0 povpvoc TpogodoTe(Tal HE
. pelpa Kal oTl eival owoTd ouvdedelEVOC OTNV
- mpida.

i 23noTe kat avayte ava To oupvo yla va
¢ OlOTIOTWOETE €AV N BAGRN Mapapével.

Meplpévete va ohokAnpwBel N Aertoupyia kal va
- KPUWOEL 0 poUpVOC.

- 2BroTe Kat avayte £ava To GoUpvo yia va
- dlamoTtwoeTe dv N BAABN Mapapével.

EmikolvwvrnoTe Ue TO mANCIEoTepo KévTpo
- ECurmpétnong Mehatwv kat ava@épeTe Tov
- aplBuO petd To ypdupa “F.
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GHID DE UTILIZARE

PREZENTARE GENERALA

g 7 1. Panou de comanda
‘ Ventilator

Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

4. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe partea
frontald a cuptorului)

Usa
Rezistenta superioara/grill
Bec

Placuta cu datele de
identificare
(@ nu se demonta)

9. Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

w N

©No W

. - +
D @ v ()
1 2 3 3 5
1. BUTONUL DE SELECTARE 3. AFISA)J 5.BUTON DE REGLARE
Pentru pornirea cuptorului prin Pentru derularea prin meniuri si
selectarea unei functii. Rotiti in 4. BUTON DE CONFIRMARE aplicarea sau modificarea setarilor.
pozitia O pentru a opri cuptorul. Pentru confirmarea unei functii

R selectate sau a unei valori setate.
2.INAPOI

Pentru revenirea la meniul de
setari anterior.

Va rugam sa retineti: Toate butoanele sunt activate prin apdsare. Apdsati pe centrul butonului pentru a-I elibera din locas.
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ACCESORII

TAVA DE COLECTARE A

GRATARUL METALIC . PICATURILOR

(

p)

)

. TAVA DE COPT : GHIDAJE CULISANTE

Numadrul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A ALTOR
ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I
pe ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea
ridicata este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor
si tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi
mod ca gratarul metalic.

MONTAREA SINELOR CULISANTE

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
indepartati folia protectoare din plastic de pe sinele
culisante.

Cuplati clema superioara
a ghidajului pe ghidajul

pentru gratar si culisati-|
pana la capat. Coborati si
Y cealalta clema in pozitie.

Pentru a fixa ghidajul,
apasati ferm portiunea
inferioara a clemei spre
ghidajul pentru gratar.
Asigurati-va ca sinele se
pot deplasa liber. Repetati
acesti pasi si pentru
celalalt ghidaj pentru
gratar de la acelasi nivel.

Vd rugam sa retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel.

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

- Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-
le si trageti-le de partile inferioare: Ghidajele pentru
gratar pot fi acum demontate.

« Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta
in locasul inferior.

ory
s
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FUNCTII

OFF (OPRIRE)
Pentru oprirea cuptorului.

CONVENTIONAL*

Pentru prepararea carnii sau coacerea prajiturilor
cu umplutura lichida pe un singur nivel.

& CONVECTION BAKE (COACERE CONVECTIE)

Pentru prepararea carnii sau coacerea prajiturilor
cu umplutura lichida pe un singur nivel.

/\)\ FORCED AIR (AER FORTAT)

—~ Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate
fi folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca
mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnatji,
pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati o
tava de colectare a picaturilor pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare
dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 500
ml de apa potabila.

o TURBO GRILL

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,
muschi de vitd, carne de pui). Va recomandam sa
utilizati o tava de colectare a picaturilor pentru a
colecta zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati
tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic
si adaugati 500 ml de apa potabila. Tija pentru rotisare
(daca intra in dotare) poate fi utilizata cu aceasta
functie.

MAXI COOKING

Pentru prepararea bucatilor mari de carne
(peste 2,5 kg). Utilizati nivelul 1 sau 2, in functie de
dimensiunile bucatii de carne. Nu este necesar sa
preincalziti cuptorul. Va sugeram sa intoarceti carnea in
timpul prepararii pentru a obtine rumenirea uniforma
pe ambele parti. Se recomanda sa stropiti carnea din
cand in cand pentru ca aceasta sa nu devina prea
uscata.

XLOP

FAST PREHEATING (PREINCALZIRE RAPIDA)
Pentru preincalzirea rapida a cuptorului.

gx

® ¢ ¢ CURATARE PIROLITICA

*Pentru eliminarea resturilor care apar in timpul
prepararii folosind un ciclu la o temperatura foarte
ridicata. Sunt disponibile doua cicluri de autocuratare:
un ciclu complet si un ciclu rapid (ECO). Utilizarea unui
ciclu complet este recomandata numai in cazul unui
cuptor foarte murdar, iar utilizarea ciclului mai scurt
este recomandata daca functia este utilizata la intervale
regulate.

SETTINGS (SETARI)

Pentru modificarea setarilor cuptorului (or3,
limba, volum semnal sonor, luminozitate, mod Eco,
unitate de masura, putere).

Vd rugam s retineti: Cand modul Eco este activ, luminozitatea
afisajului va fi redusa, iar lumina se stinge pentru a economisi
energie. Acestea sunt reactivate temporar oricand apasati pe
butoane.

Q COOKASSIST

l. .lp«.g;,q}- ... MEAT (CARNE)

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
carne. Aceasta functie activeaza intermitent ventilatorul
la viteza mica pentru a preveni uscarea excesiva a
alimentelor.

l’ ‘lm T o POULTRY (CARNE DE PASARE)

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
carnea de pasare. Aceasta functie activeaza intermitent
ventilatorul la viteza mica pentru a preveni uscarea
excesiva a alimentelor.

l’ 'lfqm .. CASSEROLE (PREPARAT RAPID)

LHRNE
Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
diferite tipuri de paste.

S Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru

§g € ECO FORCED AIR (ECO AER FORTAT)*

Pentru prepararea fripturilor umplute si a fileurilor
de carne pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca
excesiv datorita circulatiei delicate si intermitente a aerului.
Atunci cand se utilizeaza aceasta functie, lumina aferenta
functiei ECO va ramane stinsa pe parcursul desfasurarii
procesului de preparare, insa poate fi reaprinsa temporar
apasand QK.

Pentru a utiliza ciclul ECO si, in consecinta, pentru a
optimiza consumul de energie, usa cuptorului nu trebuie
deschisa pana cand alimentele nu sunt gatite complet.

toate tipurile de paine.
PT77A wo PIZZA

l. ‘ Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de pizza.

l, _lpplr'ﬁ:] .~ PRODUSE DE PATISERIE

2
Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de prajituri (torturi dospite, prajituri
umplute, tarte etc.).

* Functie utilizatd ca referintd pentru declararea eficientei
energetice In conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/2014
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I ]H[f' N o RISING (DOSPIRE)

Pentru dospirea optima a aluaturilor
dulci sau sarate. Pentru a mentine calitatea dospirii,
nu activati functia in cazul in care cuptorul este inca

fierbinte dupa finalizarea unui ciclu de preparare.
I} ﬁlg .. KEEP WARM (MENTINERE LA CALD)

Pentru a mentine calde si crocante
alimentele proaspat gatite.

|
g

PRIMA UTILIZARE

I_ lc L wo SLOW COOKING (COACERE LENTA)
Pentru prepararea delicata a carnii si
a pestelui, mentinandu-le in acelasi timp fragede si
suculente. Va recomandam sa prajiti mai intai friptura
intr-o tigaie pentru a rumeni carnea si a-i pastra
sucurile naturale. Duratele de preparare sunt cuprinse
intre doua ore pentru un peste de 300 g si patru sau
cinci ore pentru un peste de 3 kg, si intre patru ore
pentru bucati de carne de 1 kg si sase sau sapte ore
pentru bucati de carne de 3 kg. Pentru carne, duratele
de preparare variaza de la 4 ore pentru 1 kg de friptura
pana la 6-7 ore pentru 3 kg de friptura.

1. SELECTATI LIMBA

Va trebui sa setati limba si ora atunci cand porniti
aparatul pentru prima data: Mesajul ,ENGLISH” se va
derula pe ecran.

Rotiti butonul de reglare pentru a derula lista cu limbile
disponibile si selectati-o pe cea dorita.

Apasati OK pentru a confirma selectia.

Va rugam sa retineti: Limba poate fi modificata si la un
moment ulterior, din meniul,Settings”.

2. SETATI ORA

Dupa selectarea limbii, va trebui sa setati ora curenta:
Cele doua cifre care reprezinta ora vor clipi pe afisaj.

Rotiti butonul de reglare pentru a seta ora corecta si
apasati OK: Cele doua cifre care reprezinta minutele
vor clipi pe afisaj.

Rotiti butonul de reglare pentru a seta minutele si
apasati OK pentru a confirma.

Va rugam sa retineti: Este posibil sa fie necesara resetarea orei
in urma unor pene de curent de lungd durata.

3. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel
de energie electrica compatibil cu reteaua interna,
care are o capacitate de peste 3 kW: Daca locuinta
este alimentata cu putere mai mica, va trebui sa
reduceti aceasta valoare.

Rotiti butonul de selectare pana cand pe afisaj apare
mesajul ,SETTINGS” (SETARI), apoi apasati OK pentru a
confirma.

Rotiti butonul de reglare pentru a selecta elementul
de meniu ,Power” (Putere) si apasati OK pentru a
confirma.

Ll
MU SR

Rotiti butonul de reglare pentru a selecta ,Low”
(Redusa) si apasati OK pentru a confirma.

4.iINCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton

sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o ora,
folosind in mod ideal o functie de circulatie a aerului
(de exemplu ,Aer fortat” sau ,Coacere convectie”).
Respectati instructiunile pentru setarea corectd a
functiei.

Va rugdm sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incdaperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.
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UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTATI O FUNCTIE

Rotiti butonul de selectare pentru a porni cuptorul si
pentru ca functia necesara sd apara pe afisaj: Pe afisaj
va apdrea pictograma aferenta functiei si setarile de
baza ale acesteia.

Pentru a selecta un element din meniu (pe afisaj va
aparea primul element disponibil), rotiti butonul de
reglare pana cand este afisat cel dorit.

Apasati OK pentru a confirma selectia: Pe afisaj vor
aparea setarile de baza.

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica
setdrile acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setdrile care pot
fi modificate.

NIVEL DE TEMPERATUR

I

/DE PUTERE PENTRU GRILL

Atunci cand valoarea clipeste pe afisaj.

rotiti butonul de reglare pentru a o schimba, apoi
apasati OK pentru a confirma si continuati sa
modificati urmatoarele setari (daca este posibil).

Va rugam sa retineti: Odata ce functia a fost activata,
temperatura poate fi modificata folosind butonul de reglare.

DURATA

or

L

nrArn”
/AN
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Cand pictograma ¢ clipeste pe afisaj, utilizati
butonul de reglare pentru a seta durata de preparare
dorita si apoi apasati pe OK pentru a confirma.

Nu este necesar SA setati durata de preparare daca
doriti sa gestionati procesul de preparare in mod
manual: Apasati tasta OK pentru a confirma si a activa
functia.

In acest caz, nu puteti seta ora de finalizare a
prepararii prin programarea unei porniri temporizate.

Vd rugdm sa retineti: Puteti regla durata de preparare care
a fost setata In timpul desfasurdrii procesului de preparare
apasand pe <5 : utilizati butonul de reglare pentru a o
modifica si apoi apdsatiOK pentru a confirm.

SETAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII
(PORNIRE TEMPORIZATA)

In cazul mai multor functii, odata ce ati setat o durata
de preparare, puteti amana pornirea functiei prin
programarea orei de finalizare a acesteia.

Pe afisaj este prezentata ora de finalizare, in timp de
pictograma () clipeste.

Rotiti butonul de reglare pentru a seta ora la care doriti
sa se finalizeze procesul de preparare, apoi apasati OK
pentru a confirma si porni functia.

Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa:
Functia va porni automat dupa calcularea perioadei
de timp necesara pentru finalizarea prepararii la ora
setata.

] ”:"PC
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Note: Programarea unei ore de incepere temporizata a
procesului de preparare va dezactiva etapa de preincalzire a
cuptorului: Cuptorul va atinge treptat temperatura necesara,
adica duratele de preparare vor fi putin mai lungi decéat cele
indicate In tabelul cu informatii privind prepararea.

In perioada de asteptare, puteti utiliza butonul de reglare
pentru a modifica ora de finalizare programata sau apdsati
< pentru a modifica setdrile.

3. ACTIVAREA FUNCTIEI

Odata aplicate setarile necesare, apasati QK pentru
a confirma ora de finalizare a prepararii si pentru a
activa functia.

Va rugam sa retineti: Odatd inceput procesul de preparare, pe
afisaj vi se va recomanda cel mai adecvat nivel pentru fiecare
functie.

3 1nec
c o

A\
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4

Puteti roti butonul de selectarela O pentru a
intrerupe in orice moment functia activata.

4. PREINCALZIRE

Unele functii includ o faza de preincalzire a
cuptorului: Odata functia pornita, pe afisaj este
indicat faptul ca faza de preincalzire a fost activata.

3 1Nt
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Odata ce aceasta faza este finalizata, se va emite un
semnal sonor, iar afisajul va indica faptul ca cuptorul a
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atins temperatura setata:

In acest moment, deschideti usa, introduceti
alimentele in cuptor, inchideti usa si incepeti
prepararea.

Va rugdm sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
nainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ
asupra rezultatului de preparare final. Deschiderea usii in
timpul fazei de preincalzire o va intrerupe.

Durata de preparare nu include si faza de preincalzire.

Puteti modifica intotdeauna temperatura pe care doriti sa o
atinga cuptorul folosind butonul de reglare.

5.FINALIZAREA PROCESULUI DE PREPARARE

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica
faptul ca prepararea a fost finalizata.
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Apasati OK pentru a continua prepararea in mod
manual (fara a programa o durata de preparare) sau
rotiti butonul de reglare pentru a prelungi durata de
preparare prin setarea uneia noi.

In ambele cazuri, setarea nivelului de temperatura sau
de putere pentru grill va fi memorata.

RUMENIRE

Unele functii ale cuptorului permit rumenirea
suprafetei alimentelor prin activarea grillului odata ce
prepararea a fost finalizata.

Atunci cand pe afisaj apare mesajul aferent, daca
este necesar, apasati pe OK pentru a porni un ciclu de
rumenire de cinci minute.
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Puteti opri functia in orice moment rotind butonul de
selectare la 0 pentru a opri cuptorul.

. TEMPORIZATOR

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat

ca temporizator. Pentru a activa aceasta functie,
asigurati-va ca este oprit cuptorul si rotiti butonul de
reglare: Pictograma &) va clipi pe afisaj.
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Rotiti butonul de reglare pentru a seta durata de timp

necesara si apoi apasati OK din nou pentru a activa
temporizatorul.

Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea
inversa a duratei de timp selectate, se va emite un
semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicat acest lucru.
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Va rugam sa retineti: Temporizatorul nu activeaza niciunul din
ciclurile de preparare.

Utilizati butonul de reglare pentru a modifica ora setata la

temporizator; apasati DO pentru a opri temporizatorul in
orice moment.
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Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti, de
asemenea, selecta si activa o functie.

Rotiti butonul de selectare pentru a porni cuptorul si
apoi selectati functia necesara.

Odata ce functia a pornit, temporizatorul va continua
numaratoarea inversa in mod independent, fara a
influenta functia in sine.
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Pentru a opri temporizatorul, rotiti butonul de
selectare la pentru a opri functia activa in mod
curent si apoi apasati .

. BLOCAREA TASTELOR

Pentru a bloca tastatura, apasati si mentineti apasate
simultan tastele OK si <5 timp de cel putin cinci
secunde.
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Pentru a debloca tastatura, efectuati aceeasi
procedura.

Va rugam sa retineti: Puteti activa aceasta functie si in
timpul procesului de preparare a alimentelor. Din motive de
siguranta, cuptorul poate fi oprit oricand rotind butonul de
selectare la 8

. CURATARE AUTOMATA - PYRO

Inainte de a activa aceasta functie, asigurati-va ca ati
scos toate accesoriile din cuptor, inclusiv ghidajele.
Rotiti butonul de selectare pentru a selecta functia de
curatare automata.

Nota: Indepartati reziduurile excesive din interiorul cavitatii si
curatati geamul usii interioare fnainte de a utiliza functia de
piroliza.

Sunt disponibile doua cicluri de autocuratare: un ciclu
complet si un ciclu rapid (ECO).
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Rotiti butonul de reglare pentru a selecta ciclul dorit si
apasati OK pentru a confirma.

Cuptorul porneste ciclul de autocuratare, iar usa

se blocheaza automat: pe afisaj apare un mesaj de
avertisment, alaturi de numaratoarea inversa, indicand
starea ciclului aflat in desfasurare.
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Odata cu finalizarea ciclului, usa ramane blocata pana

cand temperatura din interiorul cuptorului revine la o
valoare de siguranta.

L LI ®

Pe afisaj va fi prezentata ora curenta.

Va rugam sa retineti: ca si in cazul celorlalte functii manuale,
este de asemenea posibild setarea orei de finalizare pentru
ciclul de autocuratare.

RECOMANDARI UTILE

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Acest tabel indica functiile, accesoriile si nivelurile
optime care trebuie utilizate pentru a gati diverse
tipuri de alimente. Durata de coacere incepe din
momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor,
fara a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile

in care este necesara). Temperaturile si duratele

de preparare au caracter orientativ si depind de
cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate.
La inceput, folositi cele mai mici setdri recomandate,
apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti
la setari mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile
din dotare, precum si tavi de copt si forme pentru
prajituri din metal, de culoare inchisa. De asemenea,
puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica,
dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi
putin mai mari.

PREPARAREA SIMULTANA A UNOR ALIMENTE
DIFERITE

Cu ajutorul functiei ,Aer fortat”, puteti gati simultan
alimente diferite care necesita aceeasi temperatura
de preparare (de exemplu: peste si legume), pe mai
multe niveluri. Scoateti alimentele care necesita o
durata de preparare mai scurta si lasati in cuptor
alimentele care necesita un timp de preparare mai
indelungat.

49



TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

‘TEMPERATURA DURATA COACERE

NIVEL

RETETA  FUNCTIE PREINCALZIRE 0 (Min) 51 ACCESORII
o | e — 160180 3090 23
orturi aospite ; ;
3 & 160-180 3000 4 1
Prajiturd umpluta l {prsre — 160-200 30-85 ;u
é?dijtigré cu branzg, strudel, placinta cu : % : o 160200 3500 2 1
AR VLI
T 170 - 180 15-45 3
Biscuiti/Tarte mici % Da 160-170 20-45 q;ﬁ ;ﬂ
R Da 160-170 20-45%xx > 3 T
- Da 180-200 30-40 3
Choux ala créme % Da 180-190 35-45 -\;,- ;ﬂ
R Da 180-190 3545k > 3 1
- Da 90 10150 3,
Bezele % Da 90 130 - 150 “_;F ;ﬂ
AN Da 90 1404160 %+ > 3 1
| prm- 220 - 250 2040 °
Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia) | % Da 220 - 240 20-40 q_;’ ;ﬂ
& D 220-240  2550%x > 3 T
Franzela 1 kg [ [wenn — 180 - 220 50-70 2,
Chifle [ [wenn — 180 - 220 30-50 2,
Paine X Da 180-200 30-60 4 1
. - | pum-  pa 250 10-15 3
Pizza congelata : % oa 550 10- 20 ) ; ] ;ﬂ
Ey Da 180-190 4055 2/3
Z)Ilaégilr?tgecu legume, quiche) g—e Da 180-190 45-60 "“'i_'“" "“'i_'“’
AN Da 180190 ~ 4s70%+ > 3 1
- Da 190-200 2030 3,
}I;:Et-aaju-vent/pateuridin aluat de g_e Da 180-190 20-40 -\...i—...,- ;ﬂ
AN Da 180190 20-40%x 2> 3 1
Lasagna/sufleu R - 190-200 40 - 65 _\;ﬁ
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' RO

. P ' TEMPERATURA DURATA COACERE NIVEL
RETETA FUNCTIE iPREINCALZIREi C) : (Min) 51 ACCESORII
Paste la cuptor/cannelloni [ I[ 155F - . 190-200 25-45 . 3 ,
Carne de miel/carne de vitel/ carne | |- .. _ _ i 3
de vita/carne de porc 1 kg l I ) 190-200 60 -90 L
Pui/iepure/raté 1 kg TR — 200-230 50 - 80 3
F 4 T 2
Carne de curcan/gasca 3 kg l IF UL — 190-200 90 - 150 : :
Peste la cuptor/in papiota o ) ) 3
(fle. intreq) o Da 180-200 40-60 u |
Legume umplute o ) ) 2
(rosii, dovlecei, vinete) é Da 180-200 >0-60 —J
Paine prajits - . 3 (Ridicat3) 36 L0
— . s . 4 3
Fileuri/medalioane de peste - 2 (Medie) 20-30 % o s
Carnati / Frigarui / Cotlete / Rt ) 2 - 3 (medie 15-30 * 5 4
Hamburgeri - mare) S R e
. « . ww . 2 1
Friptura de pui 1-1,3 kg o — 2 (Medie) 55-70 ** —r Ynnd
wWwW
Rosbif - putin ficut 1 kg o _ 2 (Medie) 35-50 %% 3
< . ww . s 3
Pulpa de miel/But o - 2 (Medie) 60-90 , ,
Cartofi copti wl:\IN - 2 (Medie) 35-55 ** : 3 :
WWWwW
Legume gratinate o - 3 (Ridicata) 10-25 _\%,_
Lasagna si carne 9_% Da 200 50-100 *** _\_”i_n_,_ !
. / 4 1
Carne si cartofi é_@ Da 200 45-100 ***  — | :
Peste silegume ’é_é Da 180 30-50 *** ,\é, !
Masa completa: Tarta cu fructe o 5 3 1
(nivelul 5)/lasagna(nivelul 3)/carne & Da 190 40-120 *** = —,
(nivelul 1) -
. . € 3
Fripturi umplute c% - 200 80-120 *** :
Bucati de carne e 3
(iepure, pui, miel) % - 200 0-1007% | 7

*  Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.

** Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din durata de preparare (daca este necesar).
*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele

personale.
—_— WAV WAV —_—
85 % S
FUNCTII MANUALE Turbo Grill (Turb - C tion Bak EcoF d Air (E
urbo Grill (Turbo onvection Bake co Forced Air (Eco aer
Conventional Grill (Grill) . Forced Air (Aer fortat) .
Grill) (Coacere convectie) fortat)
| et Loy R e s | Jprzza | JprstR -
COOKASSIST
Carne Pasare Casserole (Tocand) Paine Pizza Produse de patiserie
Avvernn r A==  J | | TS ~
Tava de colectare
ACCESORIILE Tava de copt sau a picaturilor / tava N Tavad de colectare a
« . « . e . Tava de colectare a . .
Gratarul metalic ~ forma pentru préjituri pentru prajituri / tava icaturilor picaturilor, cu 500 ml Tava de copt
pe gratarul metalic  de copt pe gratarul P de apa
metalic
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare
cu aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

- Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti cu o lavetd uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca

si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indepdrta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si
apoi stergeti-l folosind o lavetd sau un burete.

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului
Pyro.
Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea

Aceasta functie va permite sa eliminati depunerile
care apar in timpul prepararii; folosind o temperatura
foarte ridicata resturile de alimente se transforma in
depuneri care pot fi sterse cu usurinta folosind un
burete umed, odata ce cuptorul s-a rdcit.

In cazul in care cuptorul este montat sub o plita,
asigurati-va ca toate arzatoarele cu gaz sau zonele de
gatit electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului
de autocuratare.

Scoateti toate accesoriile din cuptor inainte de a
activa functia Pyro (inclusiv ghidajele pentru gratar).
Pentru a obtine rezultate optime de curatare,
indepartati reziduurile excesive din interiorul cavitatii
si curatati geamul usii interioare inainte de a utiliza
functia de piroliza.

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

Purtati manusi de protectie.

- Curatati sticla usii folosind un detergent lichid
adecvat.

« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa

cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

CURATAREA COMPARTIMENTULUI PENTRU PREPARARE PRINTR-UN CICLU PYRO

cuptorului in timpul si la finalizarea derularii
ciclului Pyro (pana cand s-a terminat aerisirea
incaperii).

Cuptorul are doua functii diferite de curatare
pirolitica: Ciclul complet asigura o curatare temeinica
in cazul in care cuptorul este foarte murdar, iar ciclul
rapid (ECO) este mai scurt si consuma mai putina
energie, fiind adecvat pentru utilizarea la intervale
regulate.

Activati functia Pyro numai in cazul in care aparatul
este foarte murdar sau daca emana mirosuri
neplacute in timpul procesului de preparare.

Va rugam sa retineti: Usa cuptorului nu poate fi deschisa in
timp ce se desfasoara curdtarea pirolitica. Aceasta va rdmane
blocata pana cand temperatura revine la un nivel acceptabil.

Ventilati incaperea atat in timpul cat si dupa

efectuarea ciclului de curatare pirolitica (pana cand
incdperea este aerisita complet).
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INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

2.. Scoateti capacul becului, inlocuiti becul si asezati
la loc capacul becului.

3. Conectati din nou aparatul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

|

' RO
Vd rugam sd retineti: Folositi numai becuri cu incandescentd
de 25-40 W/230V, tip E-14, T300°C sau becuri cu halogen de
20-40 W/230V, tip G9, T300°C. Becul din interiorul produsului
este proiectat special pentru aparate de uz casnic si nu

este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistentd tehnica post-vanzare.

Dacé folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deocarece amprentele digitale le pot deteriora.
Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat
la loc.

DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de
maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana cand
se elibereaza din locas. Lasati usa deoparte, sprijinita
pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4, Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
daca nu functioneaza corespunzator.
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REMEDIEREA PROBLEMELOR

. Problema Cauzi posibila

- Cuptorul nu functioneaza.

- electric.

. Deconectare de la reteaua

- electrica.

- Usa nu se deschide.

- desfasurare.

Pe afisaj apare litera ,F” urmata
- de un numar.

ntreruperea curentului

- Ciclul de curdtare in curs de

. Defectiune a incuietorii usii.

- Problema de software.

Solutie

- Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric,
: iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica dacd
. defectiunea persista.

- Asteptati finalizarea functiei si racirea cuptorului.

- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica dacé
defectiunea persista.

- Contactati cel mai apropiat serviciu de asistentd
- tehnica post-vanzare si indicati numarul care
- urmeaza litera ,F".

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

ASISTENTA

in cazul unor probleme de functionare, contactati un
Centru de asistenta tehnica Franke.

Nu apelati la tehnicieni neautorizati.

Specificati:

- tipul defectiunii

- modelul aparatului (art./Cod)

- numarul de serie (N.S.) placuta cu date tehnice, care
se afla in partea dreapta a cavitatii cuptorului (vizibil
cand usa cuptorului este deschisa).

CEied s

Cand contactati centrul
dumneavoastra de
service, va rugam

sa precizati codurile

specificate pe

placuta cu date de S/
identificare a produsului F o |
dumneavoastra. ' “

;;;;;;; PLEAT
PR N B0/60 Hz.

Model: xxxXXX)
6.3kW I

X)x:<€ FEIAFHANON  KAKXXIOANKXX
A s | IARRINE IETAY
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KULLANICI KILAVUZU

GENEL BAKIS

r : ] 1. Kontrol paneli
2. Fan
3. Yuvarlak isitma elemani
(gortinmez)
4. Raf kilavuzlan
(seviye, firnin 6n kisminda
gosterilmistir)
5. Kapak
6. Ustisitma elemani/izgara
7. Lamba
8. Tanitim levhasi
(cikarmayin)
9, Altisitma elemani
(gortinmez)
KONTROL PANELI
. -+
ON: 5 ()
1 ) 3 4 5
1. SECIM DUGMESINI 3. EKRAN 5. AYAR DUGMESI
Bir islev se¢cmek suretiyle firini . . Mentlerde gezinmek veya ayarlari
acmak icin kullantlir. Firini 4. ONAYLAMA DUGMESI degistirmek icin kullanilir.
kapatmak icin, O konumuna Secilen bir islevi veya ayarlanan bir
cevirin. degeri onaylamak icin kullanilir.
2. GERI
Onceki ayarlar menusiine geri
donmek icin kullanilr.

Lutfen dikkat edin: Tum digmeler, basilarak etkinlestirilen tiptedir. Digmeyi yuvasindan serbest birakmak icin, digmenin
ortasina bastirin.
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